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ANEXO I

TERMO DE REFERENCIA

RESTAURANTE CAMPUS JK

RODOVIA MGT 367 KM 583 N° 5000 ALTO DA JACUBA
DIAMANTINA - MG
CEP 39100-000

1. OBJETO
1.1. Contratagdo de empresa especializada na exploragdo de restaurantes com servigo do
tipo “self service”, “prato feito” e lanchonete, de comprovada experiéncia, mediante cessdo de
uso e exploracdo comercial de areas proprias e dependéncias j& existentes, localizadas no
Campus JK da UFVJIM, em Diamantina. A contratada devera:
1.1.1.Produzir refeicdes isentas de riscos de enfermidades de origem alimentar de
qualquer natureza.
1.1.2. Proporcionar refeicdo nutricionalmente equilibrada, em quantidade adequada e
higienicamente segura;
1.1.3.Oferecer cardapios diversificados quanto aos géneros alimenticios e as
preparacgoes
1.2. Para célculo do n° de refeicBes e da variedade de lanches e salgados a serem
servidos, informamos que o nimero de pessoas que circulam no Campus Il, aproximadamente,
é de 2.000 pessoas por dia e 0 nimero de almocos servidos atualmente no restaurante é de 500
refeicGes no almogo e de 300 refeicdes no jantar, sendo que a lanchonete serve em média 1.000
a 2.000 pessoas/dia,com projecdo de 12.000 (doze mil) pessoas/dia nos proximos 5 (cinco) anos.
1.3. Endereco de exploragédo dos servigos:
Rodovia MGT 367 KM 583, n® 5000 Alto da Jacuba — Diamantina — MG

CEP: 39100-000 com érea total de 563,72m?2.

1.4, A concessdo em proposicdo ndo implica & concessionaria a exclusividade na
exploracdo dos servicos, objeto deste certame no Campus JK, podendo vir a serem concedidos

em outros espacos com a mesma finalidade ou de natureza similar.
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2. JUSTIFICATIVA

2.1 Para que o estudante possa se desenvolver em sua plenitude académica, é necessario
associar & qualidade do ensino ministrado, uma politica efetiva inclusiva que cumpra os deveres
relacionados a responsabilidade social, com investimento, a fim de atender as necessidades
bésicas de moradia, alimentacdo, salde, esporte, cultura e lazer, transporte, apoio académico,
entre outras condi¢des;

2.2 A alimentacdo constitui uma das necessidades mais fundamentais para 0 homem. Além
das implicacdes fisioldgicas, envolve aspectos sociais, psicolégicos e econdémicos, estamos nos
referindo a uma misséo educativa e social de oferecer uma refei¢do nutricionalmente adequada
em termos qualitativos e quantitativos;

2.3 Desta maneira, a contratacdo de empresa especializada em prestar o servico de
fornecimento de refeicBes e lanches dentro do Restaurante tem por objetivo oferecer ao aluno,
por meio de uma agdo efetiva, um importante instrumento de satisfacdo de uma necessidade
bésica e de real fungdo académico social, a qual vem de forma completa contribuir para seu
melhor desempenho e formacao integral, bem como, diminuir a evaséo escolar;

2.4 O Restaurante, além de oferecer um servico basico de qualidade para os alunos,serve
também aos servidores e visitantes, constituindo um importante espaco de convivéncia para 0s
membros da comunidade universitaria. Interam-se, assim, as acGes de educacdo, formacao
profissional, salde, alimentagdo e lazer, com vistas ndo s6 ao sucesso escolar em toda a sua
complexidade. Além disto, a presenca do restaurante dentro do campus permite que 0s
consumidores ndo precisem se deslocar do campus JK nos horéarios das refeicdes. Ressalta-se
que ndo existem nas proximidades deste campus que fica a 7 Km da cidade restaurantes e
lanchonetes abertas ao publico, o que torna mais imperativa a contratacdo destes servigos

visando atender as necessidades de alimentagdo da comunidade da UFVJIM.

3. CONDICOES PARA HABILITACAO NA LICITACAO
3.1 Para as empresas cadastradas no Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF,
serdo observadas a HABILITACAO PARCIAL e condigdes abaixo, mediante consulta on-

line, na sessdo de abertura do Envelope n° 01:

> Regularidade do Cadastramento do proponente inscrito no SICAF, possuindo todas as
declaragoes validas;

> Néo estar impedida de licitar junto aos 6rgaos publicos;

> Apresentarem os seguintes indices:
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i. Solvéncia Geral (SG) igual ou superior a 1,0
ii. Liquidez Geral (LG) igual ou superior a 1,0
iii. Liquidez Corrente (LC), igual ou superior a 1,0

3.2 A Visita técnica é obrigatéria e devera ser agendada na Pro-Reitoria de Administracao.
Apos sua realizacdo sera fornecido atestado de comparecimento;

3.3 Apresentar atestado de capacidade técnica operacional compativel com o fornecimento
de no minimo 250 refei¢des;

3.4 Certiddo de Registro expedida pelo Conselho Regional de Nutricionistas, nos termos do
art. 18 do Decreto 84.444, de 30 de janeiro de 1980, que regulamenta o paragrafo Unico do art.
15 da Lei 6.583, de 20 de outubro de 1978, comprovando a especializacdo da licitante na
prestacdo dos servigos objeto desta concorréncia;

3.5 Indicacdo do responsavel técnico, acompanhada do certificado de conclusdo de curso de
nutri¢do e certiddo registro/inscricdo profissional no Conselho Regional de Nutricdo, relativa a
situacdo profissional e responsabilidade técnica do nutricionista que serd o preposto técnico
junto a UFVIM;

3.6 Indicacbes do aparelhamento e do pessoal técnico em ndmero adequado para a
realizacdo do objeto da licitacéo;

3.7 Declaragdo formal de disponibilidade de cozinha industrial, devidamente equipada e
que atende a legislacdo prdpria, principalmente, no que tange a fiscalizacdo sanitaria, para
cumprimento do objeto da licitacdo, dotada de condi¢fes adequadas para produgdo de refeices;
3.8 Declaragdo formal de que é capaz de conservar o alimento em refrigeracdo e condigdes
adequadas ao consumo e de que o transporte, caso necessario, sera realizado em veiculo dotado
de compartimento hermeticamente fechado, protegidos contra insetos, roedores, poeira e
conservados rigorosamente limpos até a sua efetiva entrega;

3.9 Declaragdo formal de que providenciard, as suas custas, a disponibilidade de todos os
equipamentos e utensilios necessarios a execucao do fornecimento das refeicbes em até 24 horas
apos a assinatura do contrato;

3.10  Declaragdo formal de manutencdo das edificacOes, das instalacbes, dos equipamentos,
dos moveis e dos utensilios livres de vetores e pragas urbanas. Bem como, estabelecendo um
conjunto de acdes eficazes e continuas de controle de vetores e pragas urbanas, com o objetivo
de impedir a atracdo, o abrigo, o acesso e ou proliferacdo dos mesmos, que possa resultar na

contaminacdo da refeicdo;
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3.11 Declaracdo de se responsabilizar pelo fiel cumprimento da legislagdo pertinente ao

objeto desta licitacdo, em especial as abaixo especificadas, sem prejuizo das demais aplicaveis:

a) Resolucdo — RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, que dispde sobre Regulamento
Técnico de Boas Préticas para Servigos de Alimentacao.

b) Resolucdo — RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002, que dispde sobre o Regulamento
de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos estabelecimentos
produtores / industrializadores de alimentos e a lista de verificacdo de bolas préaticas de
fabricacdo em estabelecimentos produtores / industrializadores de alimentos;

c) Portaria n® 326 - SVS / MS, de 30 de julho de 1997, que apresenta o regulamento
técnico sobre as condi¢Bes higiénico-sanitérias e de boas préaticas de fabricagdo para

estabelecimentos produtores / industrializadores de alimentos.

4. VIGENCIA

4.1 O prazo de vigéncia do contrato sera 12 (doze) meses contados da data da sua
assinatura, podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos, nos termos da legislagdo
aplicavel, tendo validade e eficacia legal ap6s a publicacdo do seu extrato no Diério Oficial da
Unido;

4.2 Caso sejam constatadas ap6s, assinatura do contrato, deficiéncias que possam dar causa
a rescisdo contratual, por parte da CONTRATADA, fica a administracéo autorizada a negociar
da forma mais conveniente e que melhor atender aos interesses da comunidade académica,
administrativa e docente, dentro dos ditames legais;

4.3 A prorrogacdo do contrato sera precedida de pesquisa para que se verifique se as
condicbes oferecidas pela CONTRATADA continuam vantajosas para a Administracdo da
UFVJIM,

4.4 O referido prazo terd inicio e vencimento em dia de expediente, devendo excluir-se o
primeiro e incluir o dltimo;

4.5 A contratada tera o prazo maximo de 10 dias corridos ap6s a assinatura do contrato para
iniciar suas atividades;

4.6 As atividades deverdo ser iniciadas a partir do dia 28 de mar¢o de 2016, sob pena da

aplicacéo das penalidades previstas.

5. CONDICOES ESPECIAIS

Campus JK e Reitoria: Rodovia MGT 367 — km 583, n2 5000 — Alto da Jacuba — CEP: 39100-000 — Diamantina — MG — Brasil PABX: (38) 3532-1200
Campus |: Rua da Gldria — n2 187 — Centro — CEP: 39100-000 — Diamantina — MG — Brasil PABX: (38) 3532-6000
Campus do Mucuri: Rua do Cruzeiro —n2 1 —Jardim S&o Paulo — CEP: 39.801-000 — Tedfilo Otoni — MG — Brasil PABX: (33) 3522-6037
Campus Janauba: Prédio CAIC Av. Manoel Bandeiras, 460 Bairro: Veredas — CEP: 39440-000 — Janauba — MG — Brasil PABX: (38) 3532-1200 (Diamantina)
Campus Unai: Avenida Vereador Jodo Narciso, 1380 - Bairro Cachoeira — CEP: 38610-000 — Unai — MG — Brasil PABX: (38) 3532-1200 (Diamantina)



\ MINISTERIO DA EDUCACAO
UFVJM UNIVERSIDADE FEDERAL DOS VALES DO ro d
UFVIM

JEQUITINHONHA E MUCURI

PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO

5.1. O fornecimento das refeicbes deverd ser efetuado de segunda-feira a sabado,
inclusive em periodos de férias académicas, nos seguintes horéarios:

De segunda-feira a sexta-feira:

a) Almoco: de 11:00 as 14:00 horas;
b) Jantar: de 17:30 as 20:00 horas;
C) Lanches: de 7:30 as 21:30 horas.

E aos sabados, no seguinte horario:

d) Lanches: de 7:30 as 12:00 horas.

5.2. A critério da Administragdo da Universidade, o horério de atendimento podera ser
alterado a fim de atender a casos excepcionais;

5.3. Deverdo, ainda, ser disponibilizados, no restaurante e em sua lanchonete, para
venda: refrigerantes, balas, chocolates, sucos, vitaminas, doces diversos, sanduiches, sanduiches
naturais, salgados, pastelaria, confeitaria, sorvetes, picolé, sendo vedada a comercializagdo de
qualquer bebida alcodlica ou fumifero;

54. As atividades do restaurante e da lanchonete deverdo ficar sob a superviséo de uma
Nutricionista, legalmente habilitada para o exercicio da profissdo, pertencente ao quadro de
funcionarios da empresa vencedora;

5.5. As refeicOes deverdo observar os valores recomendados de nutrientes para cada
modalidade de refeicdo e deve ser respeitado o valor minimo de NDPCal % de 6% (relacdo
caloria-proteina);

5.6. O almogo do tipo “Prato Feito” devera ser composto de pelo menos 01 tipo de carne
com direito a uma escolha (ex: carne bovina — op¢édo frango, peixe — op¢ao carne suina, frango —
opcdo carne bovina), 01 (um) tipo de hortalica como guarnicdo, 02 (dois) acompanhamentos
(sendo arroz e feijdo), 02 (duas) saladas (com pelo menos 01 folha), sendo que todas as
guantidades, frequéncia de fornecimento mensal e variedades encontram-se detalhados no anexo
l;

5.7. No almogo do tipo “Self-Service a quilo” deverdo ser oferecidas pelo menos trés
variedades de saladas, duas guarnicGes e pelo menos trés tipos de carne, mais 0s
acompanhamentos arroz e feijdo, que poderdo ser servidos simples e compostos. Ha exigéncia

do oferecimento de sobremesa, pelo menos uma fruta e um doce;
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5.8. Opcéo vegetariana no almoco deve ser disponibilizada diariamente;

5.9. No caso do jantar a empresa podera optar por servir alimentacdo mais leve como
caldos, massas e sanduiches, devendo oferecer pelo menos 3 opgdes;

5.10. Os cardépios deverdo ser elaborados pelo nutricionista responsavel da contratada e
deverdo ser apresentados para aprovagdo na forma estipulada neste Termo, seus anexos e
demais documentos deste certame;

5.11. Durante a fase de aceitacdo da proposta devera ser apresentado o cardapio proposto
para o primeiro més de atendimento;

5.12. Os alimentos oferecidos nos Restaurantes deverdo ser servidos imediatamente ap6s
0 Seu preparo;

5.13. Os cardépios de almogo e jantar e as sugestdes para o lanche, poderdo sofrer
alteragdes levando-se em conta 0 comportamento dos usuarios frente a alimentacéo servida;
5.14. O preco da refei¢do definido pela média dos orcamentos coletados no mercado néo
podera ultrapassar os valores constantes do Anexo V deste Termo;

5.15. As licitantes serdo classificadas pela ordem crescente em razdo do menor preco
ofertado para os itens constantes do Anexo V;

Os itens serdo agrupados em lote Gnico, dada a impossibilidade de atendimento por
fornecedores diferentes no Unico ambiente disponibilizado;

5.16. Seréa objeto de disputa 0 menor valor por item, sagrando-se vencedor o licitante que
ofertar o menor valor do lote;

5.17. Os valores maximos sugeridos deverao ser cobrados tanto para a refeigdo servida e
consumida nas dependéncias do restaurante no Campus JK, ndo podendo ser cobrado valor
diferenciado para usuarios que optem pelos servicos de marmitex, devendo a contratada
disponibilizar vasilhname aceito e regulamentado pelas normas aplicaveis a comercializagdo e
acondicionamento de alimentos;

5.18. A empresa se comprometera a efetuar pagamento de no minimo R$ 1.725,00 (hum
mil e setecentos e vinte e cinco reais) a titulo de aluguel da estrutura fisica, exceto nos meses de
janeiro, fevereiro, julho e dezembro, quando ficara isenta do pagamento. Este valor foi
calculado através da média dos orcamentos obtidos;

5.19. Ocorrendo fato superveniente que paralise as atividades académicas num prazo
superior a quinze dias, sera suspensa a cobranca do aluguel durante o prazo que permanecer a
paralisacdo - (exemplo greve), o documento que respaldara a solicitagdo pela concessionaria

sera um documento oficial emitido pela Autoridade Superior da UFVJIM.
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5.20. E dever da contratada emitir mensalmente a guia de recolhimento da unido (GRU),
corretamente preenchida com seu respectivo recibo de quitacdo a serem entregues no setor
competente na Pro-reitoria de administracdo respeitando-se o prazo e o valor definidos em
contrato;

5.21. Os precos das refeicbes e dos itens da lanchonete considerados béasicos pela
UFVJM néo poderdo ultrapassar os valores das tabelas constantes nos Anexos deste Termo de
Referéncia, sob pena de desclassificacdo da proposta;

5.22. Os precos dos itens ofertados e ndo constantes das tabelas dos Anexos deste termo
ndo deverdo ser superiores aos praticados no mercado da cidade onde serdo instalados o
restaurante e a cantina, objetos da concessao de uso;

5.23. A empresa se comprometera a efetuar também o ressarcimento mensal de despesas
de consumo de energia elétrica conforme medicdo em contador individual do restaurante, cuja
aquisicdo e instalacdo é de responsabilidade da contratada;

5.24. O valor do ressarcimento sera apurado pela Administracdo — na pessoa do Fiscal do
Contrato, da seguinte forma:

a) Consumo mensal de energia em kWh, multiplicado pela tarifa disponibilizada no sitio
da concessionaria de energia do estado de Minas Gerais no enderego
http://www.cemig.com.br/pt-
br/atendimento/Paginas/valores_de_tarifa_e_servicos.aspx, para o consumidor B3 —
DEMAIS CLASSES, ou outro indice que vier a substitui-lo;

b) Seréa utilizada a bandeira tarifaria vigente no periodo de consumo;

c) O valor apurado deveré ser recolhido por meio de GRU aos cofres da UFVIM,;

d) O fiscal devera efetuar a leitura do contador individual até o 5° (quinto) dia Gtil do més
em curso;

e) O fiscal devera gerar a GRU e protocolar no estabelecimento até o 10° (décimo) dia dtil
do més em curso;

f) O estabelecimento deveréa efetuar o recolhimento da GRU até o 15° (décimo quinto) dia
atil do més em curso e apresentar o comprovante de pagamento ao Fiscal até o 20° dia
do més em curso, sob pena de notificacéo;

g) O ressarcimento fora dos prazos acarretard ao estabelecimento o recolhimento de multa
de 2% (dois por cento), e juros de mora de 1% (um ponto percentual) ao dia, limitado a

10% do valor do ressarcimento;
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h) O ndo ressarcimento ensejara na aplicacdo das penalidades previstas por
inadimplemento do contrato;

5.25. N&o sera permitida a venda ou exposi¢do de bebidas alcodlicas, cigarros ou
qualquer outro produto fumifero, sob pena de rescisdo imediata e automatica do contrato;
5.26. A licitante vencedora devera atender, rigorosamente, as exigéncias da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e instancia municipal e estadual de vigilancia
sanitaria, em todas as etapas de preparacao, fornecimento e descarte de alimentos;
5.27. Em relacdo a prestacdo de servigcos, a empresa contratada devera seguir o que
estabelece a IN SLTI/MPOG n° 01/2010 que prevé préaticas de sustentabilidade na execucdo dos
servicos, pela empresa contratada quando couber;
5.28. Em relagdo a prestacdo de servigos, a empresa contratada deverd seguir o que
estabelecem as IN SLTI/MPOG n° 02 de 30 de abril de 2008 e a IN n° 06 de 23 de dezembro de
2013 que prevéem e regulamentam a contratacdo de servicos terceirizados no setor publico;
5.29. A(s) empresa(s) contratada(s) devera (ao) apresentar atestado de capacidade
técnica operacional compativel com o fornecimento de no minimo duzentos e cinquenta
refeicoes;
5.30. E vedada & contratada a distribuicdo, fabricacio ou o armazenamento de qualquer
item que ndo faga parte exclusiva e expressa deste contrato, como, por exemplo, a confeccéo de

marmitas, sob pena de rescisdo imediata e automatica do contrato.

6. INSTALACC)ES E EQUIPAMENTOS

6.1. O licitante vencedor recebera as instalacdes, mediante contrato de Concessdo de
uso, ap6s serem as mesmas vistoriadas pelas partes interessadas;

6.2. O licitante vencedor devera equipar os locais com mobiliario, equipamentos e
utensilios necessarios e adequados a atividade objeto de concessao;

6.3. O licitante vencedor se responsabilizara pela manutencao e conservacao de todo o
mobiliéario da universidade que estiver no local, apds conferéncia de sua listagem, no momento

da assinatura do contrato:

DESCRICAO QUANTIDADE
Exaustor 01
Geladeira 01
Freezer 01
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Cadeira 157
Mesas 36
Longarina 2 Lugares 04
Longarina 3 Lugares 02
Televiséo 01
Receptor de antena parabdlica 01
Bebedouro 01
6.4. A visita técnica é obrigatéria e devera ser agendada na PROAD, com fornecimento

posterior de comprovacdo de visita aos interessados. Esta exigéncia se justifica pela
caracteristica do objeto da licitacdo. O interessado deve conhecer, obrigatoriamente, o espaco

gue pretende locar.

7. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

7.1. Responder pela manutencéo das instalagdes do Restaurante e Lanchonete, inclusive
efetuando, diariamente, a higienizacdo, limpeza e conservacdo de pisos, paredes, mesas,
equipamentos e todas as dependéncias, por sua inteira responsabilidade;

7.2. Realizar dedetizacdo a cada 06 (seis) meses, ou menos, caso as instalacdes
apresentem-se infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizacdo deverd ser feita sempre ao
final do expediente do Sabado, sendo que a cozinha devera sofrer faxina geral posteriormente.
Para isso a empresa licitante devera escalar nimero suficiente de funcionarios;

7.3. E vedada & contratada a distribuicio, fabricacio ou o armazenamento de qualquer
item que ndo faca parte exclusiva e expressa deste contrato, como, por exemplo, a confecgdo de
marmitas, sob pena de rescisdo imediata e automatica do contrato;

7.4, O fornecedor devera aceitar os meios eletrdnicos de pagamento (cartdo de débito e

cartdo de crédito) independente do valor consumido;

7.5. O layout devera ser organizado de forma a melhor aproveitar, otimizando o espaco
concedido;
7.6. O estabelecimento devera emitir nota/cupom fiscal de acordo com a legislacéo
aplicavel;
7.7. N&do sera permitida a venda ou exposicdo de bebidas alcodlicas, cigarros ou

qualquer outro produto fumifero, sob pena de rescisdo imediata e automatica do contrato;
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7.8. A licitante vencedora deverd atender, rigorosamente, as exigéncias da Vigilancia
Sanitaria em todas as etapas de prepara¢do, fornecimento e descarte de alimentos;

7.9. Apresentar, no ato da assinatura do contrato, os documentos “Manual de Boas
Praticas” e “Procedimento Operacional Padrdo”, da forma orientada pela RDC 216/04, da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, ou outra que a venha a substituir;

7.10. Poderd usar temperos e aromatizantes comuns, evitando-se 0S €XCessos,
ressalvando-se 0s casos de pratos tipicos. Sera vedado o emprego de qualquer aditivo para
facilitar o cozimento ou alterar a textura ou paladar dos alimentos;

7.11. Preparar as refei¢bes e lanches com produtos de boa qualidade, dentro do periodo
de validade e das melhores condigdes de higiene e técnicas culinarias, sendo vedado o
reaproveitamento de qualquer género alimenticio;

7.12. Garantir adequadas condig¢Oes de saude para todos os funcionarios que estiverem
prestando servigo a UFVJM, através de exames de satide periddicos a cada 06 meses;

7.13. Garantir a seguranca fisica da madao-de-obra, através do fornecimento dos
equipamentos de seguranca individual imprescindiveis;

7.14. Fornecer pelo menos 02 (dois) uniformes completos a cada um de seus empregados
(calca, camisa ou jaqueta, avental de pano ou napa, botas de PVC, sapatos, gorro, touca, boné,
luvas, mascara, etc.), adequados as atividades de produgdo de refeices;

7.15. Manter, por sua exclusiva conta, os funcionarios em servigo, devidamente
uniformizados, os quais deverdo apresentar-se permanentemente limpos e asseados, quer no
aspecto pessoal, quer no vestuario e calgado, substituindo-se imediatamente, por solicitacdo da
Universidade, aguele que ndo preencher esta exigéncia,;

7.16. Todos os empregados deverdo portar cartdo de identificagdo, com tamanho de letra
de no minimo 20 e em caixa alta, e que contenha foto recente, nome legivel e sua fun¢éo no
estabelecimento;

7.17. Manter quadro de funcionarios, com niimero compativel, as atividades prestadas;
7.18. Contratar e manter mais funcionarios em caso do numero apresentado ser
insuficiente para o servico;

7.19. Contratar responsavel técnico (RT) Nutricionista para administrar o processo de
producdo de produtos alimenticios no restaurante e na lanchonete;

7.20. Proporcionar estagio aos académicos do Curso de Nutricdo da UFVJIM caso seja

solicitado;
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7.21. Contratar funcionarios extras com a finalidade de substituir os que se encontrarem
de férias;

7.22. Utilizar para a execucdo do servigo, profissionais devidamente qualificados;

7.23. Contratar pessoal em regime de escala para que o atendimento se dé de forma

continua, ndo ocorrendo a suspenséo dos servicos;

7.24. Garantir a utilizacdo de técnicas corretas de pré-preparo e preparo das refei¢Ges, de
acordo com a moderna Ciéncia da Nutri¢do no que diz respeito a Técnica Dietética;

7.25. Garantir a utilizacdo de matéria-prima adequada, dentro das condicGes padrbes
guanto a critérios organolépticos, higiénico-sanitarios e nutricionais;

7.26. Efetuar supervisdo rigorosa do processo de higienizacdo de bandejas, pratos e
talheres, visando garantir a sanidade microbiolégica dos mesmos;

7.27. Treinar todos os funcionarios que prestardo servicos na UFVJM, com registro de
treinamento encaminhado & PROAD semestralmente,incluindo os novos funcionarios;

7.28. Apresentar, quando da assinatura do contrato, relagdo nominal, com respectiva
identificacdo e qualificacdo dos empregados que serdo utilizados na execucdo dos servigos.
Qualquer eventual substituicdo, exclusdo ou inclusdo devera ser notificada ao setor competente
da Universidade;

7.29. Os salgados oferecidos na lanchonete do restaurante devem ter medida minima de
referéncia de 10 centimetros de comprimento por 4 cm de largura, sendo que a coxinha e 0 pdo
de queijo grandes devem pesar pelo menos 120 gramas cada um;

7.30. O fornecimento de lanches na lanchonete do restaurante deverd ocorrer sem
atropelos e atender as demandas da comunidade da UFVJM do Campus II;

7.31. Coletar diariamente de 100 (cem) a 300 (trezentas) gramas de amostras de todas as
preparagOes. Estas devem ser coletadas com luvas descartaveis e os mesmos utensilios
utilizados na distribuicdo, armazenadas em sacos plasticos estéreis proprios para a finalidade,
etiquetadas com data e mantidas em refrigerador (abaixo de 4° C) por 48 horas;

7.32. Arcar com o custo das analises microbioldgicas efetuadas nas amostras, sempre que
for detectado qualquer tipo de irregularidade nos produtos disponibilizados;

7.33. Reparar ou indenizar todas e quaisquer avarias ou danos causados aos bens da
Universidade pelo pessoal encarregado da execucéo dos servicos;

7.34. Serdo de responsabilidade da contratada todas e quaisquer despesas decorrentes do

uso de gas de cozinha;
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7.35. Todos os equipamentos devem ser submetidos & manutencdo preventiva por
empresa especializada a cada 06 meses que sera custeada pela contratada;

7.36. Serd, também, de responsabilidade da contratada a manutencdo, conservagado e
reparos da rede hidréulica e elétrica nos ambientes objeto da Concess&o;

7.37. Sao também de responsabilidade da contratada a instalagdo de medidor de consumo
de eletricidade, respeitando as demandas energéticas para o restaurante e a lanchonete, bem
como o pagamento das contas mensais de tal servico;

7.38. Apresentar, quando do inicio das atividades, Carteira de Salde dos empregados
designados para servigos nas dependéncias da UFVJM, cuja validade serd de 06 (seis) meses,
depois da gqual a mesma devera ser renovada. Devem ser realizados todos 0s quatro exames

listados a seguir:

a) coproparasitolégico;
b) hemograma;
c) urina tipo I;
d) dermatoldgico.
7.39. As exigéncias descritas no itens 7.24 e 7.25 deveréo ser observadas todas as vezes

que houver inclusdo de novos empregados;

7.40. Manter fixados em local visivel o cardapio semanal do restaurante “prato feito”, e
tabela de precos de todos os itens encontrados na lanchonete do restaurante;

7.41. Divulgar, por meio eletrénico, o cardapio semanal/mensal do restaurante, para
informacdo dos usuarios, mesmo que haja pequenas alteracbes no dia em que a refeicdo for
servida;

7.42. A empresa devera fixar quadro contendo o cardapio do dia, dentro das dependéncias
do restaurante e em local visivel;

7.43. A empresa devera fazer o controle das sobras (descarte dos pratos) diariamente por
meio de planilha e apresentar relatério mensal ao fiscal do contrato, apresentando planilha
contendo a pesagem das sobras diarias referentes a cada més. Este controle é importante para o
setor de compostagem da universidade, para permitir a quantificagdo do material a ser
compostado;

7.44. A empresa deverd preocupar-se em confeccionar as preparaces usando a menor
quantidade de 6leo possivel a fim de prevenir as doencas crénico-degenerativas;

7.45. Providenciar, as suas expensas, o transporte de alimentos e de materiais necessarios

ao fornecimento das refeicdes e lanches servidos no restaurante;
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7.46. Responsabilizar-se por todas as despesas decorrentes da contratacdo de pessoal,
salarios de empregados, transporte dos mesmos e quaisquer outros encargos, inclusive por
quaisquer acidentes de que possam vir a ser vitimas, quando em servigo, e por tudo quanto as
leis da Previdéncia Social e trabalhistas Ihes assegurem e, ainda, por quaisquer danos ou

prejuizos porventura causados a terceiros.

8. ARMAZENAMENTO DA MATERIA-PRIMA

8.1. Os alimentos deverdo ser armazenados separadamente respeitando-se as devidas
categorias:
8.1.1. Alimentos secos ou ndo-pereciveis;
8.1.2. Frutas, verduras e legumes;
8.1.3. Alimentos congelados (batatas fritas pré-cozidas, pizzas, salgadinhos);
8.1.4. Leites derivadas e sobremesas a base de leite;
8.1.5. Carnes, peixes e aves crus;
8.1.6. Alimentos cozidos.
8.2. Produtos de limpeza devem ser armazenados separadamente dos alimentos;
8.3. Todas as latas amassadas ou enferrujadas, alimentos infectados ou fora do prazo de

validade devem ser rejeitados;
8.4. Substituir as borrachas das portas dos freezers e geladeiras sempre que nao

estiverem em perfeito estado.

9. PRE-PREPARO E PREPARO DAS REFEICOES

9.1. Utilizag&o de alimentos tratados de forma higiénica (ex: pasteurizados, fiscalizados
pelas autoridades competentes, etc.);

9.2. Cozinhar os alimentos até atingir a temperatura interna minima de 700C por pelo
menos 15 minutos;

9.3. N&o permitir que os alimentos cozidos fiqguem expostos por tempo prolongado a
temperatura ambiente;

9.4. Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condic¢des de calor (em torno
ou acima de 60 °C) ou de frio (em torno ou abaixo de 10 °C);

9.5. N&o permitir o contato entre os alimentos crus e cozidos;
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9.6. Lavar as maos constantemente, com &gua, sabdo e manter unhas cortadas e sem
esmalte;

9.7. Desinfetar as maos ap6s a lavagem, utilizando-se bactericida e solucéo de alcool
70%;

9.8. Utilizar sempre garfos ou pegadores na manipulacéo dos alimentos prontos;

9.9. Afastar da manipulacdo dos alimentos, funcionarios que apresentem manchas,

machucados e alergias ou estiverem doentes;

9.10. Exigir a manutencdo e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos antes,
durante e depois das preparagoes;

9.11. Manter produtos de limpeza e materiais de cozinha longe de alimentos;

9.12. Conservar os recipientes de lixo permanentemente tampados com acionamento por

pedal. Os funcionarios devem lavar as maos sempre gque destampa-las ou remové-las;

9.13. Evitar demasiada manipulacéo dos alimentos;

9.14. Utilizag&o obrigatdria de luvas descartaveis para cortar carnes;

9.15. Nunca apoiar as panelas no chdo, caixotes, ou latGes de lixo (mesmo quando
vazias);

9.16. Lavar frutas e verduras em agua corrente e higieniza-las em solucdo de hipoclorito

prépria para alimentos (como hipoclor, sumaveg, Aquatabs ou agua sanitaria) de acordo com as

instrucOes do fabricante.

10. ACONDICIONAMENTO, TRANSPORTE E DISTRIBUIQAO DAS REFEI(;OES
10.1. Utilizacdo obrigatoria de luvas, toucas e mascaras descartaveis pelos funcionarios
responsaveis pelo acondicionamento das refeicoes;

10.2. As refeicdes tipo prato deverdo ser servidas sob a modalidade de self service, onde
0 usuario podera se servir a vontade de todos os pratos, exceto o principal que devera ser
servido/controlado por funcionarios da CONTRATADA;

10.3. Planejamento adequado das atividades de preparo, acondicionamento em containers
térmicos caso necessitem de transporte, de maneira a estabelecerem periodos minimos de tempo
entre as etapas, favorecendo o processo de distribuicdo e consumo o mais rapidamente possivel,
10.4. Utilizag&o de veiculos fechados para o transporte das refei¢ces, em condic¢des ideais
de higienizacéo, sendo vedado o transporte de outros materiais e/ou pessoas em conjunto com as

refeicdes;
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10.5. Utilizacdo obrigatoria de luvas, toucas, e méscaras descartaveis para os funcionarios
que manipulam as refeicdes durante a distribui¢do nos balcBes térmicos;

10.6. E vedada a utilizacdo de sobras de alimentos para montagem de cardapios em dias
subsequentes ou para qualquer outra finalidade;

10.7. Evitar o transporte de saladas e preparagcdes com molhos, maionese, etc.;

10.8. Devem ser garantidas condicBes ideais de temperatura e tempo, ou Seja,
manutencdo adequada da temperatura da embalagem até a distribuicdo no menor espaco de
tempo possivel;

10.9. Retirar os alimentos do balc&o térmico tdo logo termine o horario de distribuicéo;

Deve ser observadas as seguintes regras:

a) Etica profissional

. Conhecer e cumprir o regulamento da empresa;

. Acatar ordens e seguir a rotina de servico;

. Colaborar com os colegas para 0 bom andamento dos trabalhos;

. Cuidar da higiene e apresentacdo pessoal;

. Cuidar dos equipamentos com os quais trabalha;

. Procurar manter um ambiente de harmonia e amizade no local de trabalho.

b) Prevencdo de Acidentes de Trabalho, para prevenir quedas e distensdes procure:

. Usar sempre 0s sapatos antiderrapantes fornecidos pela empresa;

. Utilizar carrinhos para apoio e transporte de material pesado;

. Ao levantar peso, pedir ajuda, se necessario;

. Conservar 0 piso sempre Seco;

. Para atingir lugares altos, usar escada devidamente apoiada, e subir e descer com
cuidado;

. Sentar sempre em cadeiras ou bancos, nunca em mesas, bancadas ou sacarias.

¢) Para prevenir cortes procure:

o Nunca colocar facas no bolso;

o Né&o andar com facas pela cozinha e tomar cuidado ao manusea-las;
. Ao enxugar facas, a ldamina deve ficar para cima;

o N&o colocar facas em pias cheias de agua e sabao;
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d)

e)

f)

0)

h)

PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO

Embrulhar sempre as lougas quebradas em papel grosso antes de joga-las no lixo.

Para prevenir queimaduras:

Mantenha a necesséria distancia de fogdes, caldeirdes, chapas e fornos;

Use espatulas de cabo longo e luvas de protecdo ao trabalhar na chapa e no forno;
Conserve os cabos de panelas e de caldeirdes virados para dentro da borda do fogao;
N&o transporte gorduras e liquidos quentes pela cozinha;

N&o fume dentro da cozinha ou do refeitorio;

Mantenha os liquidos inflaméaveis distantes de fogdes e fornos;

Conheca a localizagéo e maneira de utilizar o extintor de incéndio.

Para prevenir choques elétricos:

Mantenha maos e sapatos secos quando for manusear equipamentos elétricos;
Na&o utilize fios elétricos desencapados;

Néo faca ligacGes elétricas de emergéncia;

Conhega a localizacdo do quadro geral de eletricidade da cozinha.

Educacéo Sanitaria
Higiene Pessoal:

Banho diario;

Maos e unhas limpas e bem cortadas;

Cabelos curtos e limpos;

Pés limpos e secos;

Utilizagdo de lengos limpos e descartaveis ao tossir, espirrar ou assoar o nariz;
Escovacao dos dentes sempre gque se alimentar, e consultas regulares ao dentista;
Uso de desodorante sem perfume;

Rosto barbeado.

Além disso, o profissional deve:

Vestir uniforme claro, limpo e bem passado;
Utilizar sapato fechado e protecao para os cabelos.
Guardar seus pertences de uso pessoal como anéis, relégios ou bijuterias porque

acumulam residuos e podem cair sobre os alimentos;
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K)

PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO

Lavar as maos todas as vezes em que se mudar de atividade durante o periodo de
trabalho ( principalmente quando se deixar de manipular alimentos crus passando a
manipular alimentos cozidos ), apds utilizacdo do banheiro, apds pentear ou toucar 0s
cabelos, ao entrar na area de preparacdo, apos comer, fumar ou assoar 0 nariz e ap6s
manipular lixo ou restos de alimentos.

Higiene dos alimentos:

N&o pegar alimentos cozidos com as maos,

N&o toucar nos alimentos se as méos estiverem feridas (pois qualquer tipo de ferimento
na pele é lugar ideal para multiplicagdo das bactérias );

Desprezar latas de alimentos que estejam estufadas, enferrujadas ou vazando;

Lavar muito bem as verduras, legumes e frutas e higienizar com produto a base de cloro
as que forem ser ingeridas cruas;

Conservar 0s alimentos sempre cobertos;

Cozinhar muito bem os alimentos;

N&o falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos;

N&o utilizar alimentos que apresentem sinais de deterioracdo ou com prazos de validade
vencidos;

Alimentos prontos ndo devem ficar expostos a temperatura ambiente (coloca-los na
geladeira ou servi-los imediatamente ).

Higiene dos utensilios

Usar sempre utensilios bem lavados;

Lavar sempre os utensilios que cairam no chéo;

Utilizar sempre espatula ou esponja de espuma para retirar restos de alimentos dos
pratos sujos;

Retirar de uso pratos, travessas, copos lascados, trincados ou manchados;

Nao deixar os utensilios expostos a poeira.

Higienizar os utensilios com dgua morna e detergente;

Os pratos e talheres devem também ser ou higienizados com &lcool ap6s a lavagem;

Ao manipular os utensilios de cozinha é importante evitar o contato das maos nas partes
onde serédo colocadas os alimentos.

Higiene do local de trabalho
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PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO
I) Higiene dos equipamentos

o Deve-se lavar a maquina nas partes interna e externa, de acordo com as instrucdes
recebidas. A parte elétrica da maquina e a resisténcia nunca devem ser molhados.

m) Saneamento do restaurante:

o Os latbes contendo lixo deverdo ser guardados o mais longe possivel da cozinha e
lavados diariamente. Para impedir o aparecimento de insetos e roedores € necessario
conservar tudo muito limpo ( sem restos de alimentos, papéis, sacos, caixas, vassouras
ou baldes sujos ). Os inseticidas somente devem ser usados em areas pequenas € nunca
devem ser espalhados por toda a cozinha. Ao verificar mercadorias, verificar se as
caixas e sacos estdo livres de pestes; manter as portas e ralos fechados; vedar aberturas
no chao e paredes; manter as areas de trabalho sem restos de alimentos;

o Conservar as latas de lixo limpas, tampadas e distantes das portas da cozinha e do
restaurante.

n) Manipulagdo dos Alimentos
0) Armazenamento

° O correto armazenamento é fundamental para que se evite o apodrecimento dos
produtos alimenticios, bolor ou infestacéo por insetos e roedores.

. Os alimentos devem ser armazenados separadamente por categoria.

° Os alimentos secos (como enlatados, farinha, acUcar, cereais, bolacha, café e outros
produtos ndo pereciveis), devem ser mantidos em local limpo e desinfetado e
armazenados em prateleiras a pelo menos 30 cm de altura do solo.

. Qualquer produto derramado deve ser imediatamente limpo e a estrutura fisica deve ser
completamente desinfetada semanalmente.

° Todos os produtos alimenticios devem ser examinados, procurando-se por latas
amassadas, enferrujadas, atacadas por infestagcdo ou com o prazo de validade vencido.

. Sempre que forem acrescentados novos itens ao armazenamento, os alimentos mais
velhos devem ser trazidos para a parte da frente da prateleira para serem usados
primeiramente (reduzindo-se, assim, o apodrecimento e desencorajando-se infestacoes
por pragas).

. Estes alimentos devem ser completamente isolados dos produtos de limpeza.

. As frutas, verduras e legumes deverdo ser adquiridos preferencialmente diariamente.
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. Deve-se fazer diariamente cuidadoso exame das condi¢fes dos mesmos para se evitar
apodrecimento e contaminacdo de outros géneros.

° Algumas frutas, como morangos e tomates, necessitam de refrigeracdo em geladeiras
destinadas exclusivamente a este fim. Estes devem ser armazenados em sacos plésticos
limpos.

. Os alimentos congelados exigem atencédo especial. Certifique-se de que as borrachas de
vedacdo de suas portas estejam em perfeito estado de conservacdo e com temperatura
em torno de —180C.

° O descongelamento deve ser realizado em refrigerador 24h antes do preparo dos
alimentos. O descongelamento nunca devera se dar debaixo da agua da torneira ou em
temperatura ambiente.

° Todos os equipamentos, utensilios, superficies de trabalho, equipamentos e saidas da pia
usadas para a preparacao de carnes cruas e aves, devem ser desinfetados por completo
apos 0 uso.

° Os alimentos de alto risco (derivados do leite, carnes, peixes e ovos) devem ser
armazenados em refrigerador, para evitar sua contaminacgao por bactérias prejudiciais a
satde. A refrigeracdo deve ser dar a temperatura abaixo de 4° C para retardar o
desenvolvimento das bactérias mais comumente responsaveis pela intoxicagdo por
alimentos;

° Todos os produtos pereciveis devem ser retirados de sua embalagem original (caixotes,
caixas de papeldo, etc.) imediatamente apds a conferéncia e o recebimento;

° Os sacos de leite devem ser lavados em agua corrente e levados imediatamente a camara

frigorifica em recipientes limpos.

. Semanalmente os congeladores e refrigeradores devem ser descongelados e limpos;
° N&o se devem armazenar os alimentos em latas abertas e todos os alimentos devem estar
cobertos.

p) Pré-preparo e preparo

o Apenas a quantidade suficiente de matéria-prima que pode ser trabalhada por vez;

o Evitar demasiada manipulacdo da matéria-prima;

. Retornar as carnes, frangos e pescados a camara frigorifica imediatamente ap6s o
tempero;
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o Lavar as frutas e verduras em &gua corrente e higieniza-las em solucéo de hipoclorito
proprio para alimentos por 15 minutos;

o Higienizar as superficies de trabalho, tabuas e utensilios antes e depois do preparo da
matéria-prima;

o Todos devem lavar, muito bem, as mdos com agua, sabdo e bactericida antes de toucar
qualquer alimento. Apéds lavar as méos, passar solucéo de alcool iodado 0,1% ou alcool
70%:;

. N&o deixar os alimentos mais de % hora expostos em temperatura ambiente. Estes
devem ficar em temperatura inferior a 40C ou superior a 700c;

D Utilizar sempre os garfos, pegadores ou luvas descartaveis na manipulagdo dos
alimentos prontos;

D Nunca utilizar panos ou vasilhames destinados & manipulagdo ou armazenagem, cocgéo
dos alimentos para processo de limpeza;

D Apbs o preparo devem ser coletadas amostras de cada género alimenticio, inclusive
saladas, sobremesas e bebidas.

q) Distribuicdo:

° Diminuir a0 maximo o tempo entre a preparacéo e a distribui¢do dos alimentos;
° Os alimentos ou molhos nunca devem ser reaproveitados;

° Retirar os alimentos dos balcdes térmicos tdo logo termine a distribuic&o;

. Secar todos os utensilios com panos limpos.

r) Produto, Reconhecimento, Conservagéo e Preparo:

. Carne bovina: Cor vermelho-vivo, gordura branca e cremosa, cheiro caracteristico,
brilho proprio. Refrigeragdo, por até 04 dias. Congelamento por até 09 meses. Limpeza,
corte, tempero e coccdo de acordo com a receita escolhida.

o Carne suina: Cor résea, gordura branca e firme, cheiro suave, 0ssos macios, vermelhos e
porosos. Refrigeracdo, por até 03 dias. Congelamento por até 03 meses. Limpeza,
remogao do excesso de gordura, tempero e cocgdo de acordo com a receita escolhida.

. Peixe: Pele imida e ndo gordurosa, olhos vivos, brilhantes e salientes; escamas bem
presas a pele; guelras vermelhas; carne firme e resistente a pressdo dos dedos; cor
branco rosado, cheiro préprio. Refrigeracdo, por 01 dia. Congelamento (a -15° C) por
06 meses. Raspar, retirando as escamas; retirar as visceras; lavar, temperar e preparar de

acordo com a receita. Consumi-los no maximo 24 horas ap6s descongelamento.
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o Ovos: Casca limpa, aspera e fosca; clara espessa e viscosa; gema centrada, redonda e
firme. Refrigerador por até 15 dias. Quente, poché, cozido, frito, batido, mexido,
adicionado a outras prepara¢des. Nunca utilizar gemas cruas no preparo dos alimentos.

. Leite Pausteurizado: homogéneo de cor branca, cheiro suave e caracteristico, gosto
adocicado. Em pd: p6 bem solto, de cor amarelo claro, sabor caracteristico. Liquido:
apos fervura, conservar em refrigerador por 01 (um) dia. Em P&: embalagem fechada
por até 12 meses. Em forma de bebida com café, chocolate, frutas, etc. De acordo com
receita (pudim, bolos, tortas, suflés).

o Folhosos: Folhas frescas, tenras e limpas, sem insetos, larvas, etc. Refrigerador cobertas
por plastico, na parte menos fria por até 05 (cinco) dias. Lavar em &gua corrente, folha
por folha. Desinfetar por 15 minutos, em solugéo clorada entre 150 a 200 ppm de cloro
ativo, antes do corte. Lavar novamente em agua corrente. Cozinhar com pouca agua e
com panela tampada.

o Legumes: Casca lisa e limpa, consisténcia firme. Refrigerador: por 07 (sete) dias. Lavar
bem. Cozinhar com pouca &gua.

o Feculentos: Tamanho uniforme sem furos, defeitos ou manchas. Local seco, fresco e
ventilado. Retirar a casca, lavar, cortar e preparar de acordo com a receita.

. Frutas: Consisténcia firme, sem manchas ou amassador, cor caracteristica. Lavar muito
bem um, espremer o suco, ingerir fresca ou preparar de acordo com a receita.
Refrigerador, local seco, fresco e ventilado por 7 a 10 dias.

o Cereais e leguminosas: Graos limpos, livres de carunchos e de mofo. Local fresco, seco
e ventilado. Escolher, lavar, temperar e preparar de acordo com a receita. Estocar em
estrados de madeira a 40 cm do solo. Leguminosas guardar por 03 (trés) meses; cereais
guardar por 06 (seis) meses.

o Produtos recomendados para desinfeccéo das frutas e vegetais:

-Hipoclor (Lever);
-Sumaveg (Lever);
-Aquatabs (Bayer);
- Microlar (Ecolab);

-Agua Sanitaria

Campus JK e Reitoria: Rodovia MGT 367 — km 583, n2 5000 — Alto da Jacuba — CEP: 39100-000 — Diamantina — MG — Brasil PABX: (38) 3532-1200
Campus |: Rua da Gldria — n2 187 — Centro — CEP: 39100-000 — Diamantina — MG — Brasil PABX: (38) 3532-6000
Campus do Mucuri: Rua do Cruzeiro —n2 1 —Jardim S&o Paulo — CEP: 39.801-000 — Tedfilo Otoni — MG — Brasil PABX: (33) 3522-6037
Campus Janauba: Prédio CAIC Av. Manoel Bandeiras, 460 Bairro: Veredas — CEP: 39440-000 — Janauba — MG — Brasil PABX: (38) 3532-1200 (Diamantina)
Campus Unai: Avenida Vereador Jodo Narciso, 1380 - Bairro Cachoeira — CEP: 38610-000 — Unai — MG — Brasil PABX: (38) 3532-1200 (Diamantina)



\ MINISTERIO DA EDUCACAO
UFVJM UNIVERSIDADE FEDERAL DOS VALES DO ro d
UFVIM

JEQUITINHONHA E MUCURI

PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO

APENSO I - Regras de ouro da OMS

° Escolher alimentos tratados de forma higiénica;
. Cozinhar bem os alimentos (a temperatura deve atingir pelo menos 700C em toda a

massa do alimento);

. Consumir imediatamente os alimentos cozidos;

° Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condi¢Bes de calor (acima de 70°
C) ou de frio (abaixo de 10° C);

° Reaquecer bem os alimentos cozidos;

° Evitar o contato entre os alimentos crus e cozidos;

o Lavar as maos constantemente;

° Manter limpas todas as superficies da cozinha;

° Manter os alimentos fora do alcance de insetos, roedores e outros animais;

° Utilizar agua pura.

APENSO Il - Como coletar amostras dos alimentos

o Higienizar bem as méos (com agua e bactericida e alcool 70%);
. Colocar as luvas e méscaras descartaveis;
o Coletar de 100 a 300 gramas de cada alimento utilizando para a coleta utensilios

(garfos, facas, colheres ou pingas), usados na distribuigao.

o As amostras devem ser colocadas em frascos esterilizados ou em sacos estéreis
adequados para este fim;

o As amostras devem ser devidamente etiquetadas e refrigeradas a uma temperatura entre

0° C e 4° C imediatamente apds a coleta, por até 48 horas.

11. DESCARTE DE RESIDUOS

A contratada se responsabilizara pelo correto acondicionamento dos residuos gerados por seu
estabelecimento e fara a destinacéo destes residuos para os locais adequados, quais sejam: patio
de compostagem da UFVJIM, no caso dos residuos organicos (sobras de alimentos e papel

devidamente acondicionados em potes de 5 litros com tampa contendo a identificacdo do

Campus JK e Reitoria: Rodovia MGT 367 — km 583, n2 5000 — Alto da Jacuba — CEP: 39100-000 — Diamantina — MG — Brasil PABX: (38) 3532-1200
Campus |: Rua da Gldria — n2 187 — Centro — CEP: 39100-000 — Diamantina — MG — Brasil PABX: (38) 3532-6000
Campus do Mucuri: Rua do Cruzeiro —n2 1 —Jardim S&o Paulo — CEP: 39.801-000 — Tedfilo Otoni — MG — Brasil PABX: (33) 3522-6037
Campus Janauba: Prédio CAIC Av. Manoel Bandeiras, 460 Bairro: Veredas — CEP: 39440-000 — Janauba — MG — Brasil PABX: (38) 3532-1200 (Diamantina)
Campus Unai: Avenida Vereador Jodo Narciso, 1380 - Bairro Cachoeira — CEP: 38610-000 — Unai — MG — Brasil PABX: (38) 3532-1200 (Diamantina)



\ MINISTERIO DA EDUCACAO
UFVJM UNIVERSIDADE FEDERAL DOS VALES DO ro d
UFVIM

JEQUITINHONHA E MUCURI

PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO

restaurante, para possibilitar a devolucdo do vasilhame apds o descarte do seu contetdo na
compostagem) e no caso dos demais tipos de residuos — ndo organicos (plasticos, latas, etc) os
mesmos deverdo ser acondicionados SEPARADAMENTE, em sacos plasticos, para o
recolhimento via coleta seletiva. A coleta do lixo ndo organico deverd ser feita pelo servico de

coleta de lixo da prefeitura de Diamantina.

12. REAJUSTAMENTO DOS PRECOS

12.1. Os critérios de recebimento e aceitacdo do objeto e de fiscalizagdo, as condicbes de
reajuste e as obrigacGes das partes estdo previstos na Minuta do Contrato.

12.2. Os precos dos produtos admitem reajuste visando a adequacdo aos novos pregos de
mercado, observado o interregno minimo de um ano, visando a adequagdo aos novos precgos de
mercado. A solicitagcdo de reajustamento dos precos sera apreciada e autorizada pela Diretoria
de Administragdo da UFVJIM.

12.3. O reajuste para os produtos dependera de requerimento do interessado quando visar
reajustar o preco dos itens comercializados. Este reajuste tera como base o IPCA, considerando
0 peso do grupo de alimentacéo e bebidas acumulado no periodo devendo ser instaurada pela
prépria administracdo quando colimar reajustar o0 preco que se tornou excessivo.

12.4. Para reajustamento dos precos a contratada devera apresentar, a UFVJM, planilha
de custos, documento e notas fiscais, que indiguem o aumento dos custos.

12.5. Serd aplicado o IGPM para o reajuste anual do aluguel do espago locado, conforme
determinam os arts. 40, inciso X e 55, 111, da Lei 8666/93.

13. DAS SANSOES E PUNICOES

Havera pelo menos um fiscal responsavel pela fiscalizacdo dos servigos prestados que devera
ser um nutricionista. A fiscalizacdo devera ocorrer mensalmente, contudo, caso seja necessario,
intervalos menores podem ser adotados, dependendo do que for detectado no local ou do que for

apurado na caixa de sugestdes e reclamacoes.

A fiscalizacdo pontuara as ocorréncias apds sua devida classificacdo (conforme tabela 1),
levando-se em consideracdo o seu nivel de gravidade, desta forma, podera ser apurada cada

penalidade correspondente (Tabela II).
Exemplos:

1- supondo que seja detectada a falha constante na primeira linha (item 1) da tabela I (de

gravidade de multas que é de grau 5 a contratada que tiver cometido o ato devera ser
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multada em quinhentos reais (conforme tabela Il de valores de multas) pois

Unico dia!

foi um

2- supondo que seja detectada a falha constante no item 5, da tabela | que é de grau 6 por

dois dias a contratada que tiver cometido o ato devera ser multada em dois mil reais, ou

seja duas vezes o valor de mil reais, j& que foram dois dias cometendo a mesma
infracdo.
TABELA | DE CLASSIFICACAO DA GRAVIDADE DAS MULTAS
INFRACAO GRAU
1)  Suspender ou interromper, salvo motivo de forca maior ou caso fortuito, .
0S servigos contratuais por dia.
2)  Cobrar precos maiores do que os fixados nas listas aprovadas, ou servir
porcBes em quantidade/peso inferiores aos normais, por vez que a infragéo for 3
cometida.
3) Utilizar as dependéncias da UFVJM para fins diversos do objeto A
Contrato de Cessdo, por vez que a infracdo for cometida.
4)  Servir bebida alcodlica ou fumiferos de qualquer espécie, na UFVJM por vez A
que a infragéo for cometida.
5)  Servir alimento contaminado ou deteriorado, por vez que a infragéo for 6
cometida.
6) Manter funcionario sem qualificacdo para a execucdo dos servigos, por 5
empregado e por dia.
7)  Atrasar, sem justificativa, os inicios dos servicos objeto do Contrato de 6
Cessdo, por dia.
8) Reutilizar géneros alimenticios preparados e ndo servidos em cardapio do 3
dia subseqiente, por dia que a infragcdo for cometida
9) Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servi¢cos cobrados no )
restaurante, por dia que a infracdo for cometida
10) Servir alimentos em quantidade/peso/tamanho/variedade inferior ao .
exigido
Deixar de:
a) Providenciar a limpeza, higienizag&o, desinfeccdo e imunizacao das 3
areas e instalages utilizadas, ap6s a notificacdo do 6rgdo fiscalizador e no
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prazo que foi fixado, por vez que a infracdo for cometida.

b) Manter empregado qualificado para responder perante a UFVJM,

por vez que a infracdo for cometida. !
C) Coletar amostra das preparacdes ou deixar de conserva-la, por dia. 3
d) Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou
incompativel com as atribuic6es, por empregado e por dia. !
e) Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos
considerados impréprios para 0 consumo, por dia. 3
9) Remover do local de preparacdo e das camaras frigorificas os

alimentos preparados e nao servidos, por dia. :
h) Manter lista de precos em lugar visivel, por dia. 1
i) Prestar a manutencdo aos equipamentos no prazo de até 48

(quarenta e oito) horas, contado da deteccdo do defeito, ou comunicar ao

setor fiscalizador do contrato as razfes de impossibilitaram a realizagéo do :
reparo no prazo estipulado, por item e por dia.

)] Manter documentacéo legal, por vez que a infragdo for cometida. 1
k) Remover o lixo conforme consta no item de descarte de materiais,

por dia. 4
)} Deixar de recolher o valor da taxa mensal de utilizacdo ou das

contas de luz, por item por dia. !
m)  Cumprir horério de funcionamento das unidades, determinado pelo

orgdo fiscalizador, por vez. 4
n) Cumprir determinacéo formal ou instru¢cdo complementar do 6érgéo
fiscalizador, por dia. 2
0) Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos ndo previstos

nesta tabela de multas, apds reincidéncia formalmente notificada pelo 2
orgao fiscalizador.

p) Cumprir o cardapio aprovado, sem prévia autorizacdo do 6rgao
fiscalizador, por vez. 2
q) Responder, no prazo fixado, a solicitagdo ou requisi¢do do setor de
fiscalizag&o, por vez. ’
r) Manter o Emissor de Cupom Fiscal e emitir o cupom fiscal para toda e 2
qualquer venda realizada, independentemente de solicitacdo do usuario.
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11) Permitir:
a) Presenca de empregado desuniformizado, mal apresentado ou 1
descalco, por empregado.
b) A presenca de empregado com carteira de salde desatualizada, por 1

empregado e por dia.

Para efeito de aplicacdo de multas, as infragdes sdo atribuidos graus, conforme a seguinte tabela
Il de valores de multas:
TABELA Il DE CALCULO DE VALORES DAS MULTAS

GRAU CORRESPONDENCIA
R$ 50,00
R$ 70,00
R$ 100,00
R$ 200,00
R$ 500,00
R$ 1.000,00

o O B~ W N

14. Da fiscalizacao:

14.1. Ser&o nomeados fiscais para acompanhamento da execugdo dos servicos, sendo um
deles nutricionista.

14.2. Os fiscais deverdo fazer vistoria nos locais emitindo relatério de visita contendo
ciéncia do responsavel pelo estabelecimento;

14.3. Os fiscais designados assinardo o documento de responsabilidade sobre os materiais

que sdo de posse da UFVJM e que encontrarem-se no restaurante.

Diamantina — MG, 4 de dezembro de 2015

Ana Catarina Perez Dias
Danielle Christine Leite Pimenta
Giselle Pereira Cardoso
Kelly da Rocha Neves
Poliana Mendes de Souza
Pollyana Aparecida Dias
Walmey Leandro Barreto
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ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

QUALIDADE DO SERVIGCO E VARIEDADES DE CARDAPIOS

1. - DA QUALIDADE DAS REFEICOES E SERVICOS DE ALIMENTACAO

1.1 - A CONTRATADA devera fornecer uma alimentacdo saudavel, de qualidade e
nutricionalmente balanceada seguindo as recomendagfes nutricionais de 10% a 15% de
proteina, 55% a 75% de carboidrato e 15% a 30% de lipideos conforme OMS (2003), para 0s
alunos, servidores, terceirizados sendo responsavel pelos servigos de recebimento, preparo,
distribuicdo, bem como da higienizacédo e conservacao de toda a &rea fisica e equipamentos;

1.2 - A CONTRATADA responsabilizar-se-a pelo controle do valor calérico diario dos
alimentos incluidos no cardapio, que devera conter um valor energético em torno de 900 Kcal
para 0 almoco e 900 Kcal para o jantar, seguindo rigorosamente orientagbes nutricionais
definidas pela CONTRATANTE e atendendo ao valor nutritivo fixado pelo Ministério do
Trabalho e Emprego (PAT) Portaria Interministerial n® 5 de 30/11/99 para as atividades leves e
intensas;

1.3 - O manuseio dos alimentos e as preparacdes deverdo obedecer ao Manual de Boas Praticas
(MPB) conforme resolu¢cdo RDC 216 de 15/09/04, Portaria SMS — G n° 1210 de 02/08/06,
Portaria CVS 06 de 10/03/99, Portaria CVS 18 de 09/09/08, NR7 do MTE, Portaria n® 1.428/93,
do Ministério da Saude.

1.4 - As refeicdes deverdo ser preparadas no restaurante da universidade, sob a orientacdo e
supervisdo de um nutricionista de responsabilidade da CONTRATADA, que devera atuar de
acordo com o que preconiza a RDC n° 216/2004/ANVISA e o Manual ABERC/2013 e suas
alteracBes, com acompanhamento diario sob a responsabilidade de servidores da
CONTRATANTE especificamente designados para a gestéo e fiscalizag&o.

1.5 - Durante todo o horario de funcionamento da cozinha e da utilizacdo do refeitério, o
profissional da &rea de nutricio da CONTRATADA deverd estar presente para acompanhar e
orientar as atividades desenvolvidas, esclarecendo toda e qualquer duvida suscitada;

1.6 - A CONTRATADA devera permitir ao FISCAL de CONTRATO livre acesso a todas as
areas do Restaurante Universitario (refeitorio, cozinha, estoques, area de recebimento de
alimentos, e outras), fornecendo-lhes méscaras, toucas e demais equipamentos de seguranga e
higiene que julgar ser necessario; bem como, visita de outros interessados, desde que autorizada
pela CONTRATANTE e agendada junto 8 CONTRATADA.

1.7 - O acompanhamento diario da preparacdo das refeicbes por parte da CONTRATANTE
visa: contribuir para a garantia a preservacdo da qualidade, higiene e seguranca alimentar;
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cooperacéo técnica com a CONTRATADA com sugestdes de inovacgdes para o cardapio, formas
de apresentacdo e logistica operacional.

1.8 - A CONTRATANTE podera, a qualquer tempo, efetuar, contratar terceiros ou ainda
acionar 6rgdo publico de controle sanitario para que o fagca, a sua ordem, recolhimento de
amostras dos alimentos servidos no Restaurante, para analise laboratorial e técnica, visando
verificar o atendimento aos padrGes minimos exigidos de qualidade e higiene. Cabera a
CONTRATADA fornecer, gratuitamente, as por¢Oes recolhidas e permitir o livre acesso as
pessoas designadas para tal fim.

1.9 - Na preparacdo de bebidas no RU, a contratada devera utilizar &gua mineral ou purificada
por sistema de filtracdo por membrana para a preparacao de sucos ou qualquer outra bebida que
inclua &gua potavel em sua preparacdo, mediante controle de potabilidade empregando a
Portaria n°® 518/2004/ANVISA.

1.10 - Todos os géneros alimenticios adquiridos pela CONTRATADA deverdo obedecer aos
critérios higiénico-sanitarios estabelecidos pela ANVISA, ficando a CONTRATADA
encarregada de realizar visitas técnicas a empresa fornecedora, bem como exigir-lhe que cumpra
as Normas de Boas Préticas de Fabricacdo e Manipulacdo de Alimentos.

1.11 - Os géneros alimenticios, condimentos, verduras, legumes ou quaisquer outros
componentes que a contratada utilizar no preparo das refei¢cdes deverdo ser de boa qualidade,
adquiridos de fornecedores iddneos e apresentar perfeitas condigdes de conservagoes.

1.12 - Todos os produtos utilizados deverdo possuir identificacdo da sua origem, bem como
possuir 0s registros necessarios a sua comercializacdo e com a identificacdo de validade dentro
do prazo; sendo vedada a utilizagdo de produtos com alteracBes de caracteristicas, ainda que
estejam dentro do prazo de validade.

1.13 - A empresa CONTRATADA deverd refazer ou substituir, no todo ou em parte, 0s
alimentos constantes do cardapio do dia, considerados imprdprios para o consumo pela
fiscalizag&o durante toda a execugdo do Contrato.

1.14 - Nao ser& permitido o reaproveitamento de preparagfes quentes e refrigeradas de uma
refeicdo para outra, devendo obrigatoriamente descartar os restos (alimentos que foram
preparados e servidos para 0s usuarios ou 0s que ultrapassaram os limites seguros tempo X
temperatura, mesmo nao tendo sido servidos), impedindo sua reutilizagao.

1.15 - Para reutilizagdo de sobras limpas, a empresa devera apresentar ao fiscal do contrato, para
aprovacao, 0s pop’s a serem adotados segundo a legislacdo e segui-los minuciosamente,
devendo ser registrado em fichas préprias todo o processo aderido.

1.16 - A empresa CONTRATADA ndo poderd em hip6tese nenhuma utilizar as dependéncias
do Restaurante para produzir, estocar ou receber alimentos provenientes e/ou destinados a
outros estabelecimentos que ndo sejam para 0 RU além de insumos que ndo atendam ao padrdo
de qualidade estabelecido no Edital.
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1.17 - E terminantemente proibida a comercializacio de bebidas alcodlicas, cigarros, entre
outros itens ou servi¢os para os quais a CONTRATADA néo esteja devidamente autorizada pela
CONTRATANTE, sob pena de aplicacdo das sangcOes previstas no contrato e até mesmo
rescisdo, no caso de reincidéncia.

1.18 - Devera & CONTRATADA disponibilizar em quantidade suficiente os utensilios de
cozinha e restaurante, de modo a atender aos usuarios do restaurante e funcionarios da cozinha
durante o horario das refeicGes, evitando espera na reposicao.

1.19 - Cabe a CONTRATADA fornecer o0s equipamentos, utensilios e mobiliarios
indispensaveis ao pleno funcionamento do RU sem prejuizo de outros materiais.

1.20 - Em complementacdo ao cardapio deverdo ser oferecidos, em quantidade suficiente para
atendimento aos usuarios e dispostos em local especifico do refeitdrio, os seguintes itens:

a) sal iodado em saché;

b) palitos em saché;

c¢) molho de pimenta acondicionado em lata/vidro apropriado;
d) farinha devidamente acondicionada em farinheira;

e) azeite de oliva extravirgem, acondicionado em lata/vidro apropriado sem conter qualquer tipo
de mistura;

f) vinagre, acondicionado em plastico/vidro apropriado;
g) adocante de boa qualidade;

h) guardanapos de papel; cabendo-lhe ainda fornecer os demais materiais, equipamentos e
utensilios necessarios a satisfatoria execucdo do objeto da contratacdo, inclusive produtos de
limpeza.

1.21 - A cada refei¢do deverdo ser disponibilizados numero suficiente dos seguintes utensilios:
a) pratos de loucga branca de aproximadamente 730gramas cada, resistente ao calor e impactos;

b) talheres de metal em inox de boa qualidade, envoltos por 01 (um) guardanapo de papel,
acondicionados em embalagem protetora contra contaminag&o;

¢) bandejas de boa qualidade em Polipropileno ou outro material desde que perfeitamente
estaveis de aproximadamente 47,5 x 32,7x 2,30cm (podendo ser forradas com papel descartavel
de boa qualidade, contendo a logomarca da empresa);

d) materiais descartaveis (copos plasticos de suco, copos/pratos de plésticos para sobremesa,
guardanapos e palitos de dentes), para atender a todos 0s usuarios.
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1.22 - Para fins de fiscalizagdo do cumprimento do porcionamento das prepara¢des do “prato
feito”, de acordo com o estabelecido pelo contrato, a CONTRATANTE podera, a qualquer
momento que julgue necessario, acompanhar e pesar as porcdes servidas.

1.23- As balancas utilizadas pela CONTRATADA para estabelecer o valor da refeicdo ao
consumidor na modalidade “Self Service” devera ser calibrada, pelo menos uma vez ao més,
por empresa licenciada para este tipo de servico, ficando o custo desta manutencdo a cargo da
propria CONTRATADA.

1.24 - O prato utilizado para servir a refeicdo na modalidade “self service” devera seguir um
padrdo e o peso do mesmo devera ser “tarado” na balanga utilizada por esse sistema, de modo
que o peso do utensilio ndo incida no peso final da refeicao.

2 - HORARIO PARA REALIZACAO/PRESTACAO DOS SERVICOS:

2.1 - O fornecimento das refei¢bes deverd ser efetuado de segunda-feira a sabado, inclusive em
periodos de férias académicas, nos seguintes horéarios:

De segunda-feira a sexta-feira:

a) Almoco: de 11:00 as 14:00 horas;
b) Jantar: de 17:30 as 20:00 horas;
c) Lanches: de 7:30 as 21:30 horas.

E aos sabados, no seguinte horério:

d) Lanches: de 7:30 as 12:00 horas.

2.2 - O horério de atendimento poderd ser alterado de acordo com a determinacdo da
Universidade, ou resultante de prévia negociacdo entre as partes. Apds a comunicagao, a
CONTRATADA tera 02 (dois) dias Uteis para adequagdo a mudanca.

2.3 - Havendo necessidade de mudancas e ajustes de horarios de funcionamento por parte da
CONTRATADA, esta deveré solicitar com 02 (dois) dias Uteis de antecedéncia, justificando por
escrito os motivos, para analise e apreciacdo por parte da CONTRATANTE.

2.4 - Fica a CONTRATADA responsavel pela logistica de controle do fluxo de usuérios, bem
como, do recebimento dos pagamentos referentes as refeicoes.

3 - INFORMACAO REFERENTE A IDENTIFICACAO DO QUANTITATIVO DE
PESSOAL.

3.1 - Para uma execucdo eficiente dos servigos, tomando-se como base de calculo 800 refeices
dia, a CONTRATADA devera manter no local da prestacdo do servico, para atender 0s usuarios
do Restaurante da UFVJM, no minimo os seguintes profissionais:
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O quadro permanente de pessoal da CONTRATADA para a execugdo contratual sera
composto de no minimo:

CATEGORIA

Cozinheiros

Auxiliares de cozinha

Atendentes de balcdo

Auxiliares de servicos gerais

Caixas

Nutricionista com registro no CRN (Conselho Nacional de Nutri¢do)!

1Serdo necessarios 02 (dois) Nutricionistas de acordo com 0 ANEXO Il - INTEGRANTE
DA RESOLUCAO CFN N° 380/2005 referente aos Parametros Numéricos de Referéncia
para Nutricionistas, por Area de Atuacao, caso haja 2 grandes refeicdes diarias.

3.2 - Ha obrigatoriedade da permanéncia do (a) nutricionista nas dependéncias do restaurante,
sendo sua responsabilidade, as atribui¢fes basicas de implantagdo, conducéo, planejamento e
direcdo de todas as etapas do preparo a comercializacdo dos alimentos.

3.3 - A CONTRATADA devera manter e substituir todo o quadro de pessoal para atender aos
servicos, sem interrupcdes, seja por motivo de férias, licenca, falta ao servico, demissdo de
funcionarios ou por qualquer outra razdo, devendo a CONTRATADA acatar a sugestdo da
CONTRATANTE quando esta constatar que o quantitativo de pessoal estiver insuficiente para
0 bom andamento dos servicos;

3.4- E de responsabilidade da CONTRATADA, respeitadas as quantidades minimas
estabelecidas, categorizar e dimensionar o quadro de pessoal de forma a atender plenamente a
operacionalizacdo dos servicos objeto desta licitagdo;

3.5- E de responsabilidade da CONTRATADA, realizar treinamento periédico aos seus
funcionarios visando a producdo de alimentos seguros do ponto de vista nutricional e sanitério,
seguranca no trabalho e adequado atendimento ao publico.
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ANEXO Il - DO CARDAPIO

1- DO CARDAPIO

1.1 - Os cardapios deverdo ser elaborados pelo nutricionista responsavel da contratada e deverao
ser apresentados em planilhas.

1.1.1 - A CONTRATADA deve submeter os carddpios proposto para 0S quatro meses
subsequentes, ao Fiscal de Contratos da CONTRATANTE, para apreciacdo e aprovacdo, com
antecedéncia minima de 21 dias. Para os cardapios aprovados podera ser solicitada revisdo
respeitada a antecedéncia acima, sendo aceita uma solicitagdo de revisao por més.

1.1.2 - O cardéapio elaborado para 0 almogo devera obrigatoriamente ser o mesmo oferecido no
jantar.

1.1.3 - Os cardéapios deverdo ser elaborados de maneira a evitar rotinas garantindo a diversidade
de opgdes e sempre bem apresentaveis.

1.1.4 - A CONTRATADA somente podera alterar os cardapios (inclusdo ou a exclusdo de
produtos) ja aprovados, mediante justificativa prévia e formal, e autorizado pela
CONTRATANTE.

1.1.5 - A substituicdo sé podera ocorrer quando a preparacdo for de boa aceitabilidade e de
qualidade igual ou superior a substituida.

1.1.6 — No caso da modalidade “self service”, a CONTRATADA deve dispor sobre 0s balcbes
de distribuigdo, placas informativas constando o nome da preparacgdo, a quantidade da porgéo e
o valor caldrico.

1.1.7 - As refeicGes devem ser preparadas, atendendo as exigéncias de qualidade, higiene e
técnicas culinarias, conforme a legislacdo vigente;

1.1.8 - Deve-se prezar pelos principios da alimentacdo saudavel, evitando alimentos com
excessiva quantidade de gordura, sal, agucar e condimentos.

1.1.9 - Obrigatoriamente todos os itens programados no cardapio de cada refei¢cdo do dia,
deverdo ser oferecidos até a conclusdo do horario previsto para o atendimento; a contratada deve
realizar com eficiéncia a reposic¢éo dos alimentos nas rampas de distribuicao.

1.1.10 - Sera de responsabilidade da contratada a previsdo para o fornecimento de refeicdo para
quantos a desejarem dentro do horario de funcionamento do restaurante, exceto quando o
quantitativo for excessivamente inesperado, cabendo apresentacdo de justificativa formal a
Comissao Fiscalizadora, sob pena de adverténcia e ou multa.

1.1.11 - Somente poderdo ser servidas as refei¢bes preparadas exclusivamente na cozinha do
restaurante da CONTRATANTE.
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1.1.12 - Deve ser comunicado, por escrito, ao fiscal do contrato, qualquer anormalidade, tao
logo verificada na execucdo dos servicos e prestar 0s esclarecimentos julgados necessarios.

2 - DA ESPECIFICACAO DO CARDAPIO: MODALIDADE “SELF-SERVICE” COM
BALANCA

2.1 - Servindo como mera orientacdo para estruturacdo do cardapio tomou-se como base 0s
meses de maior incidéncia - 20 (vinte) dias Uteis, devendo ser adotado a proporcionalidade na
incidéncia de preparacdes para 0s meses com menor quantidade de dias Uteis.

a) Quatro Saladas;

b) Arroz simples e Arroz integral ou Composto (respeitando a incidéncia);

¢) Feijéo simples e Feijdo composto (respeitando a incidéncia);

d) Duas guarnicdes;

e) Dois pratos proteicos principal;

f) Um prato proteico vegetariano;

h) Pelo menos um suco de polpa ou natural da fruta, Com aglcar e Sem agUcar;

i) Pelo menos duas sobremesas sendo uma fruta e um doce (respeitando a incidéncia).

2.2 - O restaurante devera funcionar no modelo “self-service”, caracterizando-se como aquele
relativo a liberdade de se servir, com excecdo do suco e da sobremesa que terdo valores
diferenciados da refeicéo.

a) suco de frutas: natural ou polpa de frutas, com e sem acgtcar por¢do de 200 ml.
b) Sobremesa: doce, fruta in natura ou em calda, servido no modelo “self-service”.

3- OS CARDAPIOS DAS REFEICOES DEVERAO RESPEITAR OS PADROES
ESTABELECIDOS A SEGUIR RESPEITANDO AS SEGUINTES INCIDENCIAS:

3.1 - SALADA

Deve ser oferecido 4 (quatro) Saladas por refei¢do (cores e texturas diferentes), seguindo Tabela
1 - de incidéncia, discriminada abaixo:
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o/ A\

TABELA 1 - INCIDENCIA DE SALADA MODALIDADE MODALIDADE “SELF-

VERVICE”

CONTROLE DE QUALIDADE DOS SERVICOS/REFEICOES E PRODUTOS

COMPOSICAO

ESPECIFICACAO

INCIDENCIA ALMOCO

Vegetal tipo A

(até 5% de hidratos de carbono)

Folhosos: acelga, alface lisa, crespa,
americana e roxa, almeirdo, agrido,
bertalha, chicédria, couve mineira, escarola,
espinafre, folhas de mostarda, repolho,
serralha, taioba, rdcula. Ndo folhosos:
Berinjela, jilo, pepino, rabanete, salsa,
tomate, pimentdo, palmito, couve flor,
maxixe,

dentre outros.

20 vezes a0 més

Vegetal tipo B (até 10% de
hidratos de carbono) e/ou
Vegetal tipo C (mais de 10% de
hidratos de carbono)

Vegetal B: Abobrinha, abdbora, beterraba,
cenoura, chuchu, quiabo, vagem, ervilha,
fava, moranga, dentre outros.

Vegetal C: Aipim, mandioca, batata
inglesa, batata doce, batata baroa, card,
inhame, milho, dentre outros.

20 vezes a0 més

Saladas especiais

Com molhos, massas (ex. macarronese),
frutas, dois ou mais vegetais (ex. maionese,
salpicdo, tabule, vinagrete).

4 vezes a0 més

3.1.1 - As saladas de folhas serdo servidas sem tempero com a opc¢do dos molhos e temperos
disponiveis a parte em local apropriado.

3.1.2 - Saladas com legumes ou massas podem ser servidas ja temperadas, sendo que o tempero
sera adicionado a salada apenas minutos antes da distribuicéo.

3.1.3 - Deve-se evitar 0 uso de condimentos industrializados dando preferéncia as ervas
aromaticas e especiarias naturais.

3.2 - ARROZ

Deve ser oferecido 2 (dois) tipos de arroz por refeicdo, seguindo Tabela 2 - de incidéncia,

discriminada abaixo:
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TABELA 2 - INCIDENCIA DE ARROZ MODALIDADE “SELF-VERVICE”

COMPOSICAO ESPECIFICACAO INCIDENCIA ALMOCO
Arroz simples Arroz Tipo 1, longo e polido 20 vezes a0 més
Arroz integral Arroz Tipo 1, longo e parboilizado 10 vezes a0 més
Arroz Composto?! Arroz Tipo 1, longo e polido 10 vezes a0 més

tAcrescido de condimentos e especiarias como pequi, ervilha, milho, cenoura, brécolis, vagem,
frango, passas, agafrdo,a grega, risoto, carreteiro, dentre outros.
3.3-FEIJAO

Deve ser oferecido feijdo simples e composto, seguindo Tabela 3 - de incidéncia, discriminada
abaixo:

TABELA 3 - INCIDENCIA DE FEIJAO MODALIDADE “SELF-VERVICE”

COMPOSICAO ESPECIFICACAO INCIDENCIA ALMOCO
Feijéo simples Tipo 1 - Carioca 20 vezes a0 més
Tutu de feijao? Tipo 1 - Carioca 3 vezes ao més
Feijao tropeiro? Tipo 1 - Carioca 3 vezes ao més
Feijoada? Tipo 1 - Preto 3 vezes a0 més

12 Deverdo obrigatoriamente conter linguica toscana de boa qualidade, do tipo “pura”, isto e,
fabricadas unicamente de carne suina, sem misturas, contendo, na embalagem, carimbo do SIF,
nome do fabricante e data de validade;

12 Deverdo obrigatoriamente conter bacon e ovos;

3 Devera obrigatoriamente conter carnes bovinas (coxdo mole, coxao duro ou patinho) e suina
(rabinho e pezinho) e linglica calabresa;

3.3.1 - Proibido o uso de espessante de qualquer tipo para os feijoes.
3.4 - GUARNICAO

Deve ser oferecida 01 (uma) guarnicdo por refeicdo que deverd complementar e combinar com o
prato principal. Seguindo Tabela 4 - incidéncias, discriminada abaixo:

TABELA 4 - INCIDENCIA DE GUARNICAO MODALIDADE “SELF-VERVICE”

TIPO ESPECIFICACAO INCIDENCIA ALMOCO
Massas Macarrdo (parafuso, penne, espaguete, 14 vezes a0 més
talharim, lasanha, gravata, raviole, dentre
outros), nhoque, capellete
Legumes, verduras e Cozidos e refogados 6 vezes a0 més
tubérculost Fritos e assados 6 vezes ao més
Purés, cremes e polentas 6 vezes ao més
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Farofas

Simples e enriquecida

4 vezes a0 més

Itens complementares

Bolinhos, tortas

4 vezes a0 més

tAbobrinha, abobora, berinjela, batata inglesa e miuda, batata baroa, batata doce, espinafre,
couve flor, couve manteiga, chuchu, cenoura mandioca, pimentdo, quiabo, repolho, brocolis,
vagem, milho verde, ervilha, dentre outros.

3.5- PRATO PRINCIPAL

Deve ser oferecidos diariamente 2 (Duas) carnes como pratos principais.

TABELA 5 - INCIDENCIA DE PRATO PRINCIPAL E OPCAO DO PRATO
PRINCIPAL MODALIDADE “SELF-VERVICE”

TIPO ESPECIFICACAO PREPARACOES INCIDENCIA prato principal
Bovina sem | Alcatra, Contra-filé | Bife Frito ou grelhado 4 vezes a0 més
0sso? ou Coxao mole

Coxdo mole Milanesa, parmegiana, rolé, 4 vezes a0 més
escalopes, estrogonofe.
Cox&o duro Assado, ensopados 2 vez a0 més
Patinho Refogado, ensopado  (isca, 4 vezes a0 més
picadinho e cubos).
Lagarto Assado recheado 4 vez a0 més
Ave sem Filé de Peito de | Grelhado, filé, xadrez, cubos, 6 vezes a0 meés
0SS0 Frango iscas, rolé, desfiado em tortas,
fricassé e strogonoff.
Filé de Peito de | Milanesa 2 vez ao més
Frango
Ave com Coxa e sobrecoxa Cozido, ensopado, ao molho. 4 vezes a0 més
0SS0 Coxa e sobrecoxa Assado e Frito 4 vezes a0 més
Suinasem | Lombo Peca Assada e Bife frito. 4 vezes a0 més
0SS0 Pernil Peca Assadarecheado? -
Copa Lombo Iscas, cubos 4 vezes a0 més
Pescados Filé de pescada, | Empanado, assado, grelhado, ao 4 vezes a0 més
Tilapia, Merluza, | molho, frito.

Posta de Peixe.

1 Carne bovina sem 0sso - Somente sera permitido o uso de carne bovina fresca ou resfriada de
primeira (como descrito acima).
2 Com bacon, linguica, farofa, abacaxi, dentre outros.

3.5.1 - Toda espécie de carne a ser servida, sob qualquer forma, devera ser do tipo extra-limpo,
ou seja, totalmente isenta de nervuras, gorduras e aparas, em cujas embalagens conste o carimbo
da SIF, nome do fornecedor e data de validade;

3.6 - OPCAO VEGETARIANA DO PRATO PRINCIPAL
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Deve ser oferecida 1 (uma) opcao vegetariana do prato principal por refeigéo, seguindo Tabela 6
— incidéncias, discriminada abaixo:

TABELA 6 - INCIDENCIA OPCAO VEGETARIANA DO PRATO PRINCIPAL
MODALIDADE “SELF-VERVICE”

TIPO ESPECIFICACAO INCIDENCIA
Ovo de galinha Omeletes, mexidos, cozidos, fritos. 10 vezes a0 més
Proteina de Soja Refogada, bolinhos, ao molho, farofa, torta. 10 vezes a0 més

3.7 - SOBREMESA
Deve ser oferecidos pelo menos 2 (dois) tipos de sobremesas por refeicdo, seguindo Tabela 7 -
de incidéncia, discriminada abaixo:

TABELA 7 - INCIDENCIA SOBREMESA MODALIDADE “SELF-VERVICE”

TIPO ESPECIFICACAO INCIDENCIA
Frutas* Inteiras ou porgao 20 vezes a0 més
Pudins, cremes, mousses, confeitados?. 10vezes a0 més

Gelatinas, mosaicos” 4vezes a0 més

Tortas, bolos® 6 vezes ao més

L Laranja, mexirica, banana prata, caqui, macd, manga, meldo, maméao, melancia, goiaba, péra,
uva, abacaxi e outras frutas da estacao.

2 Goiabada, bananada, doce de leite, doce de leite com chocolate, doce de leite com amendoim,
doce de leite com coco, doce de leite com ameixa, cocada morena, cocada branca, pagoquinha,
abobora com coco, dentre outros.

3 mousses e pudins de chocolate, morango, baunilha, caramelo, com coco, prestigio, amendoim,
doce de leite, dentre outros.

* Gelatinas de lim&o, maracuja, framboesa, morango, uva, cereja, dentre outras.

® Bolos e tortas - simples, confeitados, de cenoura com calda, de chocolate com granulado,
baunilha com calda, floresta negra, brigadeiros, torta de abacaxi, dentre outras.

3.7.3 - As frutas com cascas comestives ou porcionadas deverdo ser servidas em embalagens
plésticas descartaveis individuais.

3.8-SUCO

Deve ser oferecido pelo menos 1 (uma) opcao suco de polpa ou natural de fruta, com adigdo de
acucar e sem acucar, seguindo Tabela 8 - de incidéncia, discriminada abaixo:

TABELA 8 - INCIDENCIA SUCO MODALIDADE “SELF-VERVICE”

TIPO ESPECIFICACAO INCIDENCIA

Suco natural - Sabores Polpa ou natural da fruta - Com adicdo acglcar e 20 vezes a0 més
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| Variados | Sem adicao de Aglicar | |

tAcerola, laranja, abacaxi, limdo, caja, caju, goiaba, manga, umbu, maracuja, uva, siriguela,
tamarindo, dentre outros.
4 - DA ESPECIFICACAO DO CARDAPIO: MODALIDADE “PRATO FEITO”

4.1 - Servindo como mera orientacdo para estruturacdo do cardapio tomou-se como base 0s
meses de maior incidéncia - 20 (vinte) dias Uteis, devendo ser adotado a proporcionalidade na
incidéncia de preparacdes para 0s meses com menor quantidade de dias Uteis.

a) Duas Saladas (respeitando a incidéncia);

b) Arroz simples ou Composto (respeitando a incidéncia);

¢) Feijdo simples ou Feijao composto (respeitando a incidéncia);
d) Uma guarnig&o;

e) Um prato proteico como preparacao principal;

f) Um prato proteico vegetariano como op¢do ao prato principal;

4.2 - O restaurante devera oferecer a op¢ao do “prato feito” caracterizando-se como aquele que
¢ porcionado pela empresa contratada, respeitando-se as percaptas de cada preparagéo,
previamente definidas.

4.1 - OS CARDAPIOS DAS REFEICOES DEVERAO RESPEITAR OS PADROES
ESTABELECIDOS A SEGUIR RESPEITANDO AS SEGUINTES INCIDENCIAS:

4.2.1 - SALADA

Deve ser oferecido 1(salada) Salada por refeicéo (cores e texturas diferentes), seguindo Tabela 9
- de incidéncia, discriminada abaixo:

TABELA 9 - INCIDENCIA DE SALADA MODALIDADE “PRATO FEITO”

COMPOSICAO ESPECIFICACAO INCIDENCIA

Vegetal tipo A
(até 5% de hidratos de
carbono)

Folhosos: acelga, alface lisa, crespa, americana
e roxa, almeirdo, agrido, bertalha, chicoria,
couve mineira, escarola, espinafre, folhas de
mostarda, repolho, serralha, taioba, rucula.
Né&o folhosos: Berinjela, jild, pepino, rabanete,
salsa, tomate, pimentdo, palmito, couve flor,
maxixe,

dentre outros.

20 vezes a0 més

Vegetal tipo B (até 10% de
hidratos de carbono) e/ou
Vegetal tipo C (mais de 10%

Vegetal B: Abobrinha, abdbora, beterraba,
cenoura, chuchu, quiabo, vagem, ervilha, fava,
moranga, dentre outros.

16 vezes ao més
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de hidratos de carbono)

dentre outros.

Vegetal C: Aipim, mandioca, batata inglesa,
batata doce, batata baroa, cara, inhame, milho,

Saladas especiais

tabule, vinagrete).

Com molhos, massas (ex. macarronese), frutas,
dois ou mais vegetais (ex. maionese, salpicéo,

4 vezes a0

4.1.2 - Saladas com legumes ou massas podem ser servidas ja temperadas, sendo que o tempero

sera adicionado a salada apenas minutos antes da distribui¢éo.

4.1.3 - Deve-se evitar 0 uso de condimentos industrializados dando preferéncia as ervas
aromaticas e especiarias naturais.

4.2 - ARROZ

Deve ser oferecido 1 (um) tipo de arroz por refeicdo, seguindo Tabela 10 - de incidéncia,

discriminada abaixo:

TABELA 10 - INCIDENCIA DE ARROZ MODALIDADE “PRATO FEITO”

COMPOSICAO

ESPECIFICACAO

INCIDENCIA

Arroz simples

Arroz Tipo 1, longo e polido

15 vezes a0 més

Arroz Composto!

Arroz Tipo 1, longo e polido

5 vezes a0 més

tAcrescido de condimentos e especiarias como pequi, ervilha, milho, cenoura, brécolis, vagem,

frango, passas, agafrdo,a grega, risoto, carreteiro, dentre outros.

4.2. - FEIJAO

Deve ser oferecido feijdo simples ou composto, seguindo Tabela 11 - de incidéncia,

discriminada abaixo:

TABELA 11 - INCIDENCIA DE FEIJAO MODALIDADE “PRATO FEITO”

COMPOSICAO

ESPECIFICACAO

INCIDENCIA

Feijao simples

Tipo 1 - Carioca

13 vezes a0 més

Tutu de feijao!

Tipo 1 - Carioca

3 vezes a0 més

Feijao tropeiro?

Tipo 1 - Carioca

3 vezes a0 més

Feijoada?

Tipo 1 - Preto

1 vezes a0 més

12 Deverdo obrigatoriamente conter linguica toscana de boa qualidade, do tipo “pura”, isto é,
fabricadas unicamente de carne suina, sem misturas, contendo, na embalagem, carimbo do SIF,
nome do fabricante e data de validade;

12 Deverdo obrigatoriamente conter bacon e ovos;

3 Devera obrigatoriamente conter carnes bovinas (coxao mole, coxdo duro ou patinho) e suina
(rabinho e pezinho) e lingtica calabresa;

4.2.1 - Proibido o uso de espessante de qualquer tipo para os feijoes.

4.3 - GUARNICAO
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Deve ser oferecida 01 (uma) guarnicéo por refeicdo que deverd complementar e combinar com o
prato principal. Seguindo Tabela 12 - incidéncias, discriminada abaixo:

TABELA 12 - INCIDENCIA DE GUARNICAO MODALIDADE “PRATO FEITO”

TIPO ESPECIFICACAO INCIDENCIA

Massas Macarrdo (parafuso, penne, espaguete, 8 vezes ao més
talharim, lasanha, gravata, raviole, dentre
outros), nhoque, capellete

Legumes, verduras e Cozidos e refogados 3 vezes a0 més
tubérculost Fritos e assados 3 vezes ao més

Purés, cremes e polentas 2 vezes a0 meés
Farofas Simples e enriquecida 2 vezes ao més
Itens complementares Bolinhos, tortas 2 vezes ao meés

tAbobrinha, abobora, berinjela, batata inglesa e miuda, batata baroa, batata doce, espinafre,
couve flor, couve manteiga, chuchu, cenoura mandioca, pimentdo, quiabo, repolho, brocolis,
vagem, milho verde, ervilha, dentre outros.

4.4 - PRATO PRINCIPAL

Deve ser oferecidos diariamente 1 (uma) carne como prato principal e uma opc¢do de prato
vegetariano devendo o cliente optar por apenas um dos dois pratos.

TABELA 13 - INCIDENCIA DE PRATO PRINCIPAL E OPCAO DO PRATO
PRINCIPAL MODALIDADE “PRATO FEITO”

TIPO ESPECIFICACAO PREPARACOES INCIDENCIA
Bovina Alcatra, Contra-filé | Bife Frito ou grelhado 2 vezes a0 més
sem ossot | ou Coxao mole

Coxdo mole Milanesa, parmegiana, rolé, 2 vezes ao mes
escalopes, estrogonofe.
Coxao duro Assado, ensopados 1 vez ao més
Patinho Refogado, ensopado (isca, 2 vezes ao més
picadinho e cubos).
Lagarto Assado recheado 2 vez a0 més
Ave sem Filé de Peito de | Grelhado, filé, xadrez, cubos, iscas, 3 vezes a0 més
0SS0 Frango rolé, desfiado em tortas, fricassé e
strogonoff.
Filé de Peito de | Milanesa 1 vez a0 més
Frango
Ave com Coxa e sobrecoxa Cozido, ensopado, ao molho. 1 vez ao més
0SS0 Coxa e sobrecoxa Assado e Frito 1 vez a0 més
Suinasem | Lombo Peca Assada e Bife frito. 2 vezes a0 més
0SS0 Pernil Peca Assadarecheado? -
Copa Lombo Iscas, cubos 1 vez ao més
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Pescados Filé de pescada, | Empanado, assado, grelhado, ao 2 vezes a0 més
Tilapia, Merluza, | molho, frito.
Posta de Peixe.
1 Carne bovina sem 0sso - Somente sera permitido o uso de carne bovina fresca ou resfriada de
primeira (como descrito acima).

2 Com bacon, linguiga, farofa, abacaxi, dentre outros.

4.4.1 - Toda espécie de carne a ser servida, sob qualquer forma, devera ser do tipo extra-limpo,
ou seja, totalmente isenta de nervuras, gorduras e aparas, em cujas embalagens conste o carimbo
da SIF, nome do fornecedor e data de validade;

5.- OPCAO VEGETARIANA DO PRATO PRINCIPAL

Deve ser oferecida 1 (uma) opgao vegetariana do prato principal por refei¢do, seguindo
Tabela 14 — incidéncias, discriminada abaixo:

TABELA 14 - INCIDENCIA OPCAO VEGETARIANA DO PRATO PRINCIPAL
MODALIDADE “PRATO FEITO”

TIPO ESPECIFICACAO INCIDENCIA ALMOCO
Ovo de galinha Omeletes, mexidos, cozidos, 10 vezes a0 més
fritos.
Proteina de Soja Refogada, bolinhos, ao molho, 10 vezes a0 més
farofa, torta.

MODALIDADE “PRATO FEITO”

TIPO Especificacio Peso Per capita da preparagao pronta
para consumo
Simples 160 g
Arroz Composto 180 ¢
Integral 160 g
Simples 140 g
Tutu de feijao 200¢g

(sendo 0,015 kg de Linguica toscana; 0,013
kg de bacon; 0,010 kg de ovos)

Tropeiro 200 g
Feijao (sendo 0,015 kg de Lingica toscana; 0,013
kg de bacon; 0,010 kg de ovos)
Feijoada 2009

(sendo 0,015 kg de Linguica calabresa;
0,015 kgde carnes bovinas de primeira;
0,010 kg de carne suina - pezinho e rabinho.)

Saladas Folhas 30¢g
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Verduras e Legumes 60 g
Verduras, legumes e tubérculos 100 g
Farofas 80¢
Guarnicao Purés, cremes e polentas 100 g
Massas 130g
Bolinhos e tortas 130¢g
Carnes bovinas cozidas, empanadas, grelhadas, 120 ¢
fritas (bifes), em cubos/iscas, assadas ou moidas
- Aves com 0ss0 cozidas, ensopadas, ao molho. 2209
Prato Principal — -
~ Aves sem 0sso grelhadas, filé, cubos/ iscas, role, 120 ¢
e Opcéo do . .
. a milanesa e desfiado em tortas
Prato Principal — - -
Carnes suina assada, frita (bifes), Iscas/cubos 150 ¢g
Pescados empanados, grelhados, ensopado e 120 ¢
fritos
Opcéo Ovos cozidos ou fritos 2 unidades
Vegetarianado | Ovos mexidos ou Omeletes 120 g
Prato Principal
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ANEXO I11- CONTROLE DE QUALIDADE DOS SERVICOS/REFEICOES E
PRODUTOS

1 - DO CONTROLE DE QUALIDADE DOS SERVICOS/REFEICOES E PRODUTOS
1.1 - A CONTRATADA devera observar e obedecer aos seguintes requisitos:

1.1.1 - O padréo de referéncia para a qualidade dos géneros alimenticios utilizados devera estar
em conformidade com o prescrito na Portaria n® 326, de 30/07/1997, da Secretaria de Vigilancia
Sanitaria, do Ministério da Saude;

1.1.2 - Os Oleos serdo, sempre, de origem vegetal tipo virgem ou extra virgem e o azeite
oferecido ndo podera ser composto por outro tipo de 6leo vegetal. A gordura utilizada para fazer
frituras ndo podera ser reutilizada mantendo, desta forma, o padrdo de qualidade do éleo e do
alimento fritado;

1.1.3 - Os produtos de origem animal como carnes suinas e bovinas, aves, presuntos, queijos,
mortadelas, entre outros, somente serdo aceitos se apresentarem o selo de inspecdo sanitaria
(SIF) e a identificacdo do fornecedor;

1.1.4 - A CONTRATANTE poderd, a qualquer tempo, solicitar a indicacdo e comprovagdo da
procedéncia dos alimentos;

1.1.5 - Os alimentos preparados para consumo deverdo estar dispostos de modo que
permane¢cam organizados e adequados as condi¢Bes higiénico-sanitarias de acordo com
disposicdo na Resolugdo RDC N° 216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitéria - ANVISA,;

1.1.6 - Para que nao falte nenhum dos itens do cardapio, deverdo ser mantidas quantidades
suficientes de géneros alimenticios durante o horario de funcionamento do restaurante. Durante
as refeicdes servidas no almoco e jantar ndo podera faltar nenhuma opgéo ofertada, até o fim do
horério estabelecido. O fiscal de contrato devera ser imediatamente informado no caso do
cardapio estar incompleto, nos itens previstos para o dia. A empresa contratada devera substitui-
los por alimentos de igual valor nutritivo e qualidade, com a aprovacéo do Fiscal do Contrato;

1.1.7 - As preparacOes quentes serdo colocados a disposi¢cdo dos usuarios em balcdo(Bes)
térmico(s), em banho-maria, que devera(ao) manter os alimentos, até o fim da distribuicdo, em
temperatura prevista na legislacdo, e dispor de cubas de aco inoxidavel com distribuicdo em
numero suficiente para acondicionar os alimentos e respectivas guarnigdes, 0s quais deverdo ser,
obrigatoriamente, preparados com produtos de boa qualidade;

1.1.8 - Durante a distribuicdo devera ser realizada a afericdo da temperatura dos balcoes e dos
alimentos expostos ao consumo, através de termdmetros apropriados e, se possivel, em locais
visiveis;

1.1.9 - As preparacOes deverdo permanecer a todo tempo dentro do pass through e
cobertos/tampados a fim de evitar contaminacao;
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1.1.10 - A CONTRATADA devera apresentar o Manual de Boas Préticas de Fabricagdo, a fiscal
de contratos, de acordo com a legislacdo, exigido pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(conforme Portaria n. 1.428/MS de 1993 e legislacdo superveniente), até 15 dias do inicio de
suas atividades no RU. Serd oferecido um prazo maximo de 20 dias para adequacdo apds
analise, caso seja solicitado modificacéo;

1.1.11 - A CONTRATADA deveréa separar diariamente amostras da alimentacéo a ser servida,
em recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-os sob refrigeracdo adequada pelo prazo de 72
(setenta e duas) horas para eventuais andlises laboratoriais. Se comprovado que os alimentos
estdo improprios para 0 consumo, ou se os laudos indicarem equipamentos, utensilios ou
pessoal com caracteristicas de higienizagdo inadequada, as despesas ficardo sob
responsabilidade da CONTRATADA, sem prejuizo das san¢des constantes do contrato;

1.1.12 - Sempre que necessario e a cada 6 (seis) meses a CONTRATADA devera proceder a
desinsetizag&o e desratizagdo nas instalagfes bem como possuir o Controle Integrado de Vetores
e Pragas Urbanas conforme RDC n° 216 de 15/09/04. Seguindo a mesma legislagdo a
CONTRATADA devera executar a cada 6 (seis) meses a limpeza da caixa de gordura e caixa
d’agua. Os procedimentos citados deverdo ser comprovados através de laudos técnicos;

1.1.13 - Deve ser apresentado ao fiscal do contrato um cronograma anual do Controle Integrado
de Vetores e Pragas Urbanas com as datas programadas, o tipo de servico a ser realizado e a
empresa que executara o servico. Levando em consideracdo que tais servicos deverdo ocorrer
em dias e horarios compativeis, que ndo venham a interromper 0s servicos do objeto contratual;

1.1.14 - A Contratada devera executar o servi¢o utilizando-se dos matérias e equipamentos
necessarios a perfeita execucdo dos servicos a serem prestados;

1.1.15 - Deve-se manter 0 padrdo de qualidade e de uniformidade da alimentacdo, dos produtos
e dos servigos oferecidos aos usuérios, independentemente das escalas de servicos adotadas;

1.1.16 - A CONTRATADA deve descartar os alimentos ndo consumidos no dia, ndo podendo
reaproveita-los para utilizagéo posterior, assim como nédo deve ocorrer reaproveitamento do 6leo
anteriormente utilizado;

1.1.17 - Devera ser controlado e avaliado o resto-ingestdo para monitoramento de qualidade,
referente a relacdo entre o resto devolvido nas bandejas ou pratos pelo cliente e a quantidade de
alimentos fornecida, sendo eficiente para indicar a qualidade da refeicdo servida, além de
controlar os desperdicios e custos, pois 0 excesso de sobras pode significar falhas no
porcionamento, planejamento, preparo das refeicdes e aceitagdo do cardapio.

1.1.18 - No inicio das refeicBes, as mesas deverdo estar corretamente dispostas, com 0s jogos de
mesa devidamente posicionados e demais apetrechos perfeitamente colocados e alinhados; as
bandejas, os pratos, os talheres e deverdo estar dispostos de forma agrupada no inicio da linha
de servico;

1.1.19 - Os talheres e os guardanapos deverdo ser acondicionados em sacos plasticos
apropriados;
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1.1.20 - Os empregados deverdo atender com presteza, polidez, educacdo, higiene e ter
responsabilidade com as atividades desenvolvidas.
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ANEXO IV- CONTROLE DE QUALIDADE DOS SERVICOS/REFEIGCOES E
PRODUTOS

1 - PADRAO DE REFERENCIA PARA A QUALIFICACAO DOS GENEROS ALIMENTICIOS

ITEM ESPECIFICACAO
Oleos Utilizar somente os de origem vegetal. As sobras utilizadas em frituras ndo poderdo ser
reaproveitadas.
Azeites De boa qualidade (puro, extra-virgem), sem qualquer mistura com outros éleos.
Queijos Tipos: minas, prato, mussarela, ricota, minas frescal e parmeséo (este Ultimo, para massas).

De boa qualidade, embalados a vacuo, com rétulo e destinados para 0 consumo nos prazos
indicados pelo fornecedor.

Sucos Elaborados com frutas frescas e maduras de primeira qualidade. Na mistura observar-se-a
uma proporc¢éo equilibrada de agua e suco natural, de modo a garantir a qualidade do sabor.
Permitir-se-4 alternancia de emprego de frutas frescas e polpas industrializadas de boa
qualidade (registradas). Devera haver variagcdo constante de sabores.

Carnes bovina e De primeira qualidade, tipo extra limpo, isenta ao maximo de gorduras, com carimbo do SIF,

suina nome do fornecedor e data de validade.

Aves Tipo granja, fresca, com carimbo do SIF, nome do fornecedor e data de validade.

Peixes Em postas ou filés frescos de boa qualidade, com carimbo do SIF, nome do fornecedor e data
de validade.

Lingticas Embaladas a vacuo e do tipo “pura”, isto é, fabricadas unicamente de carne suina ou de
frango, sem misturas. Deverdo conter carimbo do SIF, o nome do fabricante e a data de
validade.

Presunto Os tipos deverdo ter equilibrio adequado entre fragmentos de carne e de gordura. Deverdo
conter carimbo do SIF, nome do fornecedor e data de validade.

Frios e outros De boa qualidade, embalados a vacuo e consumidos nos prazos prescritos pelo fornecedor.

embutidos Deveréo conter o carimbo do SIF, o nome do fabricante e a data de validade.

Leite O leite devera ser pasteurizado UHT (longa vida — em embalagens tetra pak), tipo B, servido
e consumido na data prevista pelo fornecedor.

Adocantes Versdes em pé ou liquido, registrado no Ministério da Saude.

Maionese Admitir-se-a somente a industrializada. N&o sera admitido o uso de maionese caseira.

Verduras e Frescas, consisténcia firme e aparéncia sadia;

Legumes

Itens ndo Todos os produtos alimentares e materiais de consumo ndo relacionados e que objetivam

mencionados atender o presente contrato deverdo observar os mesmos padrdes de qualidade e requisitos

minimos mencionados neste Anexo.

Observacdo: Marcas e tipos diversos de alimentos de boa qualidade poderdo ser utilizados para a execugdo dos
Servigos.
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ANEXO V

PRECOS DE REFERENCIA PARA REFEICAO DO RESTAURANTE
FEITOS A PARTIR DA MEDIA DOS ORCAMENTOS OBTIDOS

ITEM DESCRICAO VALOR MEDIO
01 “Self service” prego no quilo (refeigo) 2§§3
02 “self service” prego no quilo (sobremesa) 22 30
03

“Prato feito” unidade: 9?7$0

4 .

0 Coxinha 2|,?5$8
05 , :

Coxinha com catupiry 3l?1$o
06 —

Kibe simples 2?5$8

7 .

0 Kibe recheado 2?7$3
08 < T R

P&o de queijo 1,E;$5
09 . .

P&o de queijo recheado 2?3?3
10 Esfilha de carne e esfilha de frango ;7$0
11

Pastel assado de frango ;7$0
12 Pastel frito de carne ;2$5
13 .

Empada de queijo ;5$o
14 Empada de Frango ;7$o
15 :

Misto quente 2|,Q8$8
16 Queijo Quente 2?8$8
17 Cachorro-quente 3|,Qz$5
18 3 R

Salada de frutas porcéo 3,1$3
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19 . R$
Bolo Simples-pedaco 150

20 . R$
Bolo confeitado - pedaco 270

21 o . R$
Suco natural - 200mli(laranja, lim&o,abacaxi, manga) 188

22 . R$
Suco de laranja - copo 200 ml 208

23 Suco com polpa de frutas - copo 200 ml 2R1$ 3
24 logurte RS
g 2,50

25 S R$
Bebida lactea 245

26 L R$
Café simples 0,93

2 Capucino RS
P 2,75

28 . R$
Leite achocolatado (quente e gelado) grande 240ml 250

29 Leite com frutas 240ml (vitamina) 2R7$5
30 Leite achocolatado pequeno 200ml 1R7$ 3
31 . . R$
Café com leite grande 168

32 ] . R$
Café com leite pequeno 143

33 Frutas in natura (laranja, maca, banana, mamao) 2Rfo
34 Sanduiche natural (frango e de peito de peru) 4R8$3
3 Caldo de frango com mandioca RS
5,88

36 Caldo de mandioca com costela RS
5,88

37 R$
Caldo de feijao 563

38 Hamburguer simples(pao, hamburguer, queijo e R$
salada) 5,25

39 Hamburguer composto( pdo, hambuarguer, queijo e R$
salada, presunto, bacon , ovo, milho e batata) 7,50
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R$

Aluguel 1.725.,00
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