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ANEXO I -NOTA DE ALTERACAO

Em decorréncia da necessidade de adequagdo da nomenclatura das unidades curriculares do
Curso de Engenharia de Alimentos, conforme aprovagdo no Colegiado de Curso, ¢ considerando a
Resolugdo n° 20 — CONSEPE de 20 de setembro de 2013 registre-se no Projeto Pedagogico do
Curso de Graduag@o em Engenharia de Alimentos, e na Estrutura Curricular vigente a partir do 1°
semestre de 2012 (anexa), as alteragdes que se seguem:

Unidade Periodo | Alteracio realizada Ementa Referéncia
Curricular Bibliografica:
EAL301- 5° Alteragdo da | Manutengdo da Ementa Nio houve alteragio

Matérias nomenclatura  para: | Legislacdo,classificacdo,

Primas Matérias Primas | caracteristicas, padroes de identidade e

Alimentares Alimenticias- 60 | qualidade,manipulacdo e conservagdo

— 60 horas horas das matérias primas alimenticias de
origem animal e vegetal.Propriedades
fisiologicas,fisicas,térmicas,quimicas e
oticas de matérias primas.

EAL204- 6° Alteragdo da | Manutengdo da Ementa Nio houve alteragio

Principios e nomenclatura  para: | Fundamentos da preservacdo dos

Conservacio Processos de | Alimentos.Importancia da Conservagao

dos Conservagao de | dos alimentos.Nog¢des de higiene e

Alimentos Alimentos manipulagdo de alimentos.Técnicas de
conservacdo de alimentos:tipos e
processos,vantagens e
desvantagens,alteracdes nos
alimentos,uso de novas tecnologias.
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