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DISCIPLINAS: Principios de Conservacdo de Alimentos, Materiais e Embalagens para
Alimentos, Irradiacdo de Alimentos e disciplinas afins.

REGIME DE TRABALHO: 40 (quarenta) horas semanais

DA TITULACAO: Graduacdo em Engenharia de Alimentos ou Graduag&o em areas afins com
pos-graduacao nas areas de Engenharia, Ciéncia e/ou Tecnologia de Alimentos.

CONTEUDO PROGRAMATICO

N~ LNERE

Embalagens celulosicas, metélicas, plésticas e de vidro.
2.Processos de fabricacdo e controle de qualidade de embalagens.
3.Legislacdo e rotulagem.

4.Inovacdes na area de embalagens para alimentos.

Conceitos e principios gerais de conservacao de alimentos;
Emprego de tratamentos térmicos na conservagdo de alimentos.
Emprego de baixas temperaturas na conservacéao de alimentos

9. Uso de aditivos e fermentacdesna conservacéao de alimentos;
10. Novas tecnologias para conservagédo de alimentos;
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