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INSTRUGOES ESPECIFICAS QUE REGULAMENTAM O CONCURSO PUBLICO
Estas Instrugdes Especificas, o Edital n? 1082022, a Resolugdo n2 172017, do Conselho Universitario
- CONSU, o Edital de Condi¢des Gerias n2 15 de 02 de fevereiro 2018, publicado no Didrio Oficial da Unido
de 05 de fevereiro de 2018 e demais legislagbes pertinentes, disciplinardo o Concurso Publico para

Professor de Magistério Superior, ndo cabendo a qualquer candidato alegar desconhecé-lo.

AREA DE CONHECIMENTO: Ciéncias Agrarias / Ciéncia e Tecnologia de Alimentos / Andlise de Alimentos,
Tratamento de residuos da industria de alimentos, Tecnologia das fermentag¢des na industria de alimentos.

CURSO: Engenharia de Alimentos do Instituto de Ciéncia e Tecnologia - ICT/UFVIM.
LOCAL: Campus JK — Diamantina - MG
1. DA TITULACAO

Doutorado em Ciéncia de Alimentos ou Ciéncia e Tecnologia de Alimentos ou Tecnologia de Alimentos ou
Engenharia de Alimentos ou Alimentos e Nutricdo ou Engenharia e Ciéncia de Alimentos.

2. DO CONTEUDO PROGRAMATICO

1. Andlise de alimentos: importancia e aplica¢cdes; seguranca em laboratérios de analise de alimentos;
geragao e tratamento de residuos.

2. Amostragem, técnicas de preparo e preservagdo de amostras.

3. Métodos analiticos para determinagdo dos principais constituintes dos alimentos: umidade, proteinas,
lipideos, carboidratos e minerais.

4. Métodos fisicos: densimetria, refratometria, colorimetria; medida de pH; técnicas e instrumentos
utilizados; aplicagcdes na analise de alimentos.

5. Espectrometria no ultravioleta, visivel e infravermelho: principios e instrumentos utilizados; aplica¢cdes
na analise de alimentos.

6. Cromatografia Liquida de Alta Eficiéncia: principios e instrumentos utilizados; processo de separagao;
aplica¢Ges na anadlise de alimentos.

7. Cromatografia Gasosa: principios e instrumentos utilizados; processo de separagdo; aplicagées na analise
de alimentos.

8. Tecnologia da producdo de alimentos fermentados.

9. Tratamento e aproveitamento de residuos da industria de alimentos.



10. Controle de qualidade de aguas residudrias de industrias de processamento de alimentos.
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