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1. DA TITULACAO

Graduacdo em Engenharia (Alimentos, Quimica) com, no minimo, Titulo de
Mestre em Biotecnologia, Engenharia de Alimentos, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos,

Tecnologia de Alimentos, Ciéncias de Alimentos.

2. DO CONTEUDO PROGRAMATICO

Cinética de processos fermentativos;

Modelagem matematica e simulacdo de processos fermentativos;
Operac0es, controle e biorreatores em processos fermentativos;
Esterilizacdo de equipamentos, meios de fermentacdo e ar;
Reatores com enzimas e células imobilizadas;

Purificacdo de produtos biotecnoldgicos;

N o gk~ w e

Principais metodos de obtencao enzimatica e fatores que afetam a sua atividade;



8.
9.

10.

Biotecnologia aplicada na industria de alimentos;
Organismos e vegetais geneticamente modificados;

Processos bioldgicos de transformacao de residuos agroindustriais.
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Outras referéncias a critério do candidato.

4. DAS INSCRICOES
Periodo: 14 a 27 de margo de 2013.

5.

DAS PROVAS, HORARIOS E LOCAIS.
Periodo: As provas serdo realizadas no periodo de 22 a 24 de abril de 2013, com
abertura as 08h00 do dia 22/04, na Sala 256, da Direcdo, no Prédio do ICT, em

frente a Biblioteca.



