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1. DA TITULAÇÃO 

 

Graduação em Engenharia (Alimentos, Química) com, no mínimo, Título de 

Mestre em Biotecnologia, Engenharia de Alimentos, Ciência e Tecnologia de Alimentos, 

Tecnologia de Alimentos, Ciências de Alimentos. 

 

2. DO CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 

 

1. Cinética de processos fermentativos; 

2. Modelagem matemática e simulação de processos fermentativos; 

3. Operações, controle e biorreatores em processos fermentativos; 

4. Esterilização de equipamentos, meios de fermentação e ar; 

5. Reatores com enzimas e células imobilizadas; 

6. Purificação de produtos biotecnológicos; 

7. Principais métodos de obtenção enzimática e fatores que afetam a sua atividade; 



8. Biotecnologia aplicada na indústria de alimentos; 

9. Organismos e vegetais geneticamente modificados; 

10. Processos biológicos de transformação de resíduos agroindustriais. 
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16. Outras referências a critério do candidato. 

 

4. DAS INSCRIÇÕES  

 Período: 14 a 27 de março de 2013. 

 

5. DAS PROVAS, HORÁRIOS E LOCAIS.  

Período: As provas serão realizadas no período de 22 a 24 de abril de 2013, com 

abertura às 08h00 do dia 22/04, na Sala 256, da Direção, no Prédio do ICT, em 

frente à Biblioteca. 

 

 


