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PROGRAMA DAS PROVAS DE CONHECIMENTOS
1. Fundamentos da conservacgdo de alimentos;
Composi¢do quimica da carne bovina;
Crescimento e Desenvolvimento dos Tecidos das Carcagas;
Fatores que Afetam a Conversdao do Musculo em Carne e a Qualidade da Carne;
Microbiologia do Leite;
Industrializac¢ao do Leite;
Produc¢ao de Queijo Minas Frescal e Minas Padrao;

Producao e Processamento de Ovos;
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Producao e Processamento do Mel;

10. Producdo e Processamento de Pescado.
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ESPECIFICIDADES DO PROJETO DE ATIVIDADES ACADEMICAS:

O projeto de atividades académicas devera versar sobre as agdes a serem desenvolvidas pelo
candidato no ambito da UFVJM, contemplando a¢des de Ensino, Pesquisa, Extensdo e atividades

administrativas.



