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DISCIPLINAS: Engenharia Bioquimica, Biotecnologia de Alimentos e Tecnologia das
Fermentac0es e disciplinas afins.

REGIME DE TRABALHO: 40 (quarenta) horas semanais

DA TITULACAO: Graduagio em Engenharia de Alimentos ou Graduag&o em areas afins com
pos-graduacao nas areas de Engenharia, Ciéncia e/ou Tecnologia de Alimentos.
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Microrganismos e meios de cultura de interesse industrial;

Cinética de processos enzimaticos;

Cinética de processos fermentativos;

Biorreatores: Processo descontinuo, descontinuo alimentado e continuo;

Balangos de massa, cinética e célculo de reatores;

Purificacdo de produtos biotecnolégicos.

Principais métodos de obtencdo enzimatica e fatores que afetam a sua atividade;
Organismos e vegetais geneticamente modificados;

Aplicacdes da biotecnologia na obtencdo de novos produtos e ingredientes para a inddstria.

0. Fermentacdo Alcoolica, Lactica e Acética.
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