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 INSTRUÇÕES ESPECÍFICAS QUE REGULAMENTAM O PROCESSO SELETIVO SIMPLIFICADO PARA 

CONTRATAÇÃO DE PROFESSOR SUBSTITUTO 
 

ÁREA DE CONHECIMENTO: Materiais e Embalagens para Alimentos e Conservação na Indústria de 
Alimentos. 

 
SUBÁREA DE CONHECIMENTO / GRUPO DE DISCIPLINAS:   

Materiais e Embalagens para Alimentos; 

Processos de Conservação da Industria de Alimentos; 

Secagem de Alimentos; 

Refrigeração de Alimentos; 

Nanotecnologia aplicada na Indústria de Alimentos. 

 
1. DA TITULAÇÃO 

Graduação em Engenharia de Alimentos; Engenharia Química; Nutrição; Ciência de Alimentos; Tecnologia 
de Alimentos; Ciência e Tecnologia de Alimentos; Química de Alimentos. 

 

2. DO CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 

1. Branqueamento, pasteurização e esterilização; 

2. Secagem e evaporação; 

3. Refrigeração, congelamento e liofilização; 

4. Uso de aditivos e fermentações;  

5. Materiais, propriedades, produção e controle de qualidade de embalagens de vidro e de embalagens 
metálicas; 

6. Materiais, propriedades, produção e controle de qualidade de embalagens plásticas e multicamadas; 

7. Legislação e rotulagem de embalagens; 



8. Aplicações de nanotecnologia em alimentos. 
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