MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DOS VALES DO JEQUITINHONHA E MUCURI \
DIAMANTINA — MINAS GERAIS

PRO-REITORIA DE GESTAO DE PESSOAS UFVJM

INSTRUCOES ESPECIFICAS QUE REGULAMENTAM O
CONCURSO PUBLICO

Estas Instrucdes Especificas, o Edital n 176/2015, a Resolugdo n°® 13 — CONSU e a
Resolucdo n® 16 — CONSU de 11/07/2014, disciplinardo o Concurso Publico da classe de

Professor Classe A — Adjunto ndo cabendo a qualquer candidato alegar desconhecé-lo.

AREA DE CONHECIMENTO: Tecnologia de Cereais, Panificacdo, Tecnologia de Oleos e

Gorduras e Tratamento de agua na Industria de Alimentos.

CURSO: Engenharia de Alimentos

CAMPUS: Diamantina

GRUPO: Magistério Superior

CATEGORIA FUNCIONAL: Professor Ensino Superior
CLASSE: Professor Classe A — Adjunto A

REGIME DE TRABALHO: Dedicacdo Exclusiva

DA TITULACAO MINIMA EXIGIDA

Engenheiro(a) de Alimentos com Doutorado em Ciéncia de Alimentos, Ciéncia e

Tecnologia de Alimentos, Tecnologia de Alimentos ou Engenharia de Alimentos.

CONTEUDO PROGRAMATICO

1. DefinicBes, estrutura e composicdo quimica dos principais cereais utilizados na
alimentagdo humana;

2. Tecnologia de amido e derivados;

3. Principios da formacgéo da massa, fermentacdo, assamento e resfriamento de paes;

4. Caracteristicas, composicdo, processamento e controle de qualidade de farinha de

trigo e subprodutos;
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Extracdo e refino de 6leos vegetais;
Tecnologias de processamento de 6leos, gorduras e subprodutos;

Qualidade pés-colheita de frutas e hortalicas;

5.
6.
7.
8.

Controle e tratamento de agua para usos industriais: agua potavel, dgua de limpeza,
agua de resfriamento e agua para caldeira;

9. Métodos de tratamento de residuos solidos e aguas residudrias industriais;

10. Controle de qualidade de &guas residuarias de industrias de processamento de

alimentos.

SUGESTOES BIBLIOGRAFICAS

CHITARRA, M. I. F.; CHITARRA, A. B. Pos-colheita de frutos e hortalicas: fisiologia e
manuseio. 2. ed. rev. e ampl. Lavras: UFLA, 2005.

ORDONEZ PEREDA, Juan A. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e
processos. Porto Alegre: Artmed, 2005. v.1

DENDY, David A. V.; DOBRASZCZYK, Bogdan J. Cereales y productos derivados:

quimica y tecnologia. 1 ed. Zaragoza: Acribia, 2004.

CALLEJO GONZALES, Maria Jesus. Indlstrias de cereales y derivados. 1 ed. Madrid:
Mundi Prensa Libros, 2001.

MORETTO, E.; FETT, R. Tecnologia de éleos e gorduras vegetais na industria de alimentos.
Sao Paulo: Varela. 1998.

MACEDO, J.A.B., Aguas e Aguas. 3 ed. Belo Horizonte: CRQ-MG, 2007.

NUNES, J.A., Tratamento fisico-quimico de agua residuarias industriais. 6 ed. Aracaju, SE,
2012.

Pagina 2 de 2



